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Ueber das Leudyten des Fleifdjes geftorbener Thiere.
- Bon Dr. J. Niield.

In faum einem @ebiete der Naturtvifjenjdhaften toird in den
lepten Decennien eifriger gearbeitet, und in wohl feinem Wiffensgebiete
find fo gropartige, filr das Woh! der Menjdhheit widjtige Probleme
ju (Bfen al8 in bem Dder Pilgtunbe, indbejondeve in dem der foge-
nannten , Fermenttdrper”. Handelt e& fih dbodh dba vorjugdweife um
jene Fragen, tooher fommen und was find jene Feinften, an dex
Grenge des Sidhtbaren ftehenden Organidmen, welde vermdge ihrer
urfrdftigen Bitalitdt, ihrer enormen Berbreitung und ihrer and Un=
glaublidge grengenden Bermehrungsfabhigleit, das Leben nicht nur der
Thiere und ded eingelnen Menjchen, fondern aud) bas Wohl und Webe
ganzer Nationen bei etwaigen Epidemien, wie Cholera, Blattern,
Cdatlad), Typhus, Diphteritis u. . w. bedrohen. Cift wenn die
Frage nad) dem Urfprung, den Lebensbedingungen, ber naturgejd)idht=
lidgen Stellung bdiefer Heinften Organisdmen, welhe al38 Bactevien,
Vibrionen, Mifrofoffen u. §. w. fdon lingft befannt find, ridtig er=
fafgt und ergriindet ift, wird e& der Wiffenjdaft mobglid) werden, Hand
in and mit der fortjdhreitenden CrfenntniB, aud) diefe Feinde bed

22




338

menfdhlidhen, tie thierijhen und pflansliden Organidmus mit den
gecigneten Waffen energifd) befimpfen su Fonnen.

Rod) ift e8 nidht gelungen flir bdiefe allertleinften organijdhen
Giebilve gany beftimmte IMerfmale aufjufinden, durd) tweldhe e unter
allen Umftdnden mbglid) wive, diefelben von einander ju unterfdheiden,
indem fie ihre Form, Groge und Beweglichleit je nadh) der RNahrung
und der Temperatur wed)feln ; daher rednen dbenn aud) einige Forjder
wie Perty, Rindfleijd, Sdhmarda biefelben ju bden Thieren,
ahidere dagegen, wie Cohn, Klebs, Billroth u. . w. reifen jie
ju den Pilzen und Algen; ieder andere dagegen, wie Kariten,
Har;, Lindig, €. Mitller, Hallenfis und Sdreiber bdiefes *)
fprecyen ihuen ibre felbititdndige Stellung al3 Species im Thier= und
Pflangenreid) ab, Halten fie vielmehr — gejtiibt auf ihre Ent-
widelungdgejdichte — fiir franthajt entwidelte felbitftindig getvordene
nefrobiotijhe Gebilde der Thier= und Pflangenzellen; denn nie rourbe
bic Cniwidelung einer witflihen Pilzipecies aus denfelben beobadhtet,
aud) nie Hat ein juverldffiger Beobachteri jeruelle Erjdeinungen ober
gar joldge Organe an benfelben gefehen ; vielmehr ift nur eine auper-
ordentlide BVermehrung — fo lange die Nabhrilitjfigteit fidh) nidht dnbdert,
— unter Beibehaltung derfelben Form, dod) Wenbderung diefer nad)
Wenverung jener (Umdnderung von Bafterien in Hefe, Bier= in
Mildhjaurehefe, vergl. H. Karviten: ,Fdulnif und Wnftedung”
&. 7 u. §. w.) vorhanden.

Grinnert man fidh an die Wichtigteit, welde dieje Fleinjten Wejen
in Haushalt der Natur Hhaden, fo ift 3 leidht begreiflidh, daf die
Nerfedhter obiger Anjdhauungen BHart auf einander fiogew, und ibhre
Pofitionen mit allen Hiillfamitteln der Wiffenjdhaft ju Hhalten verjudhen.
Nicdht nur ald die Urfadhe obengenannter und nod) eine Menge anbderer
Krantheiten, weldhe bei den Thieren und Denjden vorfommen, werden
tiefe Bellenvegetationen betradtet, fondern fie jind befanntlid) aud
bie Grreger ber Faulnih, der Berwejung, Bermoderung und Gdhrung;
fie haben fiberhaupt bie Aufgabe, bdie ver|diedenartig organifirten Ge-
bilbe ber organijdhenn Welt wieber in die anorganijden einfacdhen Ver-
bindbungen aufsuldjen. Die Crooberflade, jagt Karften, ift natilelid
bejaet mit Pilanzen- und Thierleidhen; die tweniger umfangreidhen ver-

*) Borgl. die ,MNefrobiofe in morphologifder Begichung” betradtet von
Dr. §. Ritef §”, Berleg von Carl Baaber, Shaffhaujen 1875.
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trodnen an der Qufl und werden durd) den Sauerftoff ju Koblen-
faure und Ammoniaf orpbirt, ofne daf jene Fermentvegetationen jur
Gntwidelung gelangen. Jn den grogeren oder angehduften Tfhier-
und Pflangenleiden beginnt jedod) fofort mit dem Tobe unter Mita
witfung Hoherer Sonnenwirme, geniigender Feudhtigleit und hina
reidjenden Sauerfioffes eine jolcdhe Jellenvegetation, deren Wifimilations-
produtte ftidftoffhaltige, tropfbare oder gasformige Berbindungen find,
bie fi) aud ber eiweighaltigen Subjtany berfelben erzeugen. Ofme
pie Arbeitsleiftung der mnefrobiotijhen Gebilde, insbejondere der Bac-
terien, — bie complicicten Berbindungen bed Thier- und Pflanzens
forperd in bie Elemente ober aud) in bdie einfadjeren Berbinbungen iibers
jufitfren, weld) leptere bann wiederum jur Grndahrung der organijfen
Welt dienen — miipte alled Leben auf der ganzen Erde aufhoren.
Alle Gejchdpfe tiirben, fithet C€ohn ausd, aud) nad) ihrem JTobde, wenn
bie Bacterien nidjt borhanden wiven, die Form und Mijhung Heibe-
halten fo gut wie bie dgyptifhen Mumien ober wie die Mammuths
und Rbinocerosleichen, die feit Jahrtaufenden im fibirifdhen Eife eina
gefroven, fidh mit Haut und Haaren b8 jeht unverfehrt erhalten Haben.

Das Refultat ber Arbeitsleiftung der Baclerien ift aber nicht
immer fo einfacdh; bald find &8 Gaje, weldhe bei der Bermefung,
Faulmig und Gdhrung durd) bie Lebensthitigleit diefer Fellenbegetas
tionen entfteben; balb find e3 aud eigenthiimliche fliiffige Berbindungen,
die fid) durd) ihre verjdhicdenen Farben erfennen laffen. Dasd foges
nannte Hojtienblut, welded ouf allen feudyten Oblaten und Brobd ents
fteht und im Mittelalter al8 ein Beichen der siirnenden Gottheit over
aud) al8 ein Wunber gefiirdhtet urde, ift nidts anberes als eine durdh
Bacterien erzeugte Farbe. Eine ganze Nethe der verfdhiedenjten Farbs
ftoffe, welde auf RKautoffeln, gefodhtem Ciweil, Stirfe, alten Speifen
jum Borjdein fommen, wenn man diefe Subftansen ldngere Beit in
feudpter Luft liegen liht, werden nad) den Unterfudhungen von Cohun,
&drdter und Anberen ebenfalls durd) Bacterien gebildet. Der blaue
Farbitoff bed Ladmus, die blaue, gelbe und rothe Mild), ber griine
und gelbe Giter, die braunen Fleden des Obfted verbanfen ihre Fiirs
bung ber Thatigkeit ber jogenannten Pigmentbacterien; dap ed aber
aud) Leuchtbacterien, d. §. Bacterien gebe, mel.d)e in ber Dunfelheit
einen  phosphoredcirenden Schimmer berbreiten, war bisher nod
nicyt befannt.

Die Phodphoresceny der lebenden Organismen ift von Pfliiger

22%



340

in feinem Ardhiv, in BVerbindbung mit den BVorgingen bei der Refpivas
tion, in borziigliher Weife behanbdelt tworden ; er fommt ju dem Refultat,
dag das Qeudhten bon dem Willen des Thieres abhingig fei und daf
5 burd) den Uthmungsprozef Dbebingt werde, indem alle Jellen bes
Qorpers durd) Aufnahme von Sauerftoff fortrodhrend in Brand ftehen,
wenn ir aud) dad Ldt nidht immer mit unferen leiblidhen Augen
fepen. Aud)y bas RLeuchten bder tobten Organidmen twurde bdurd
lebendige bedingt, welde auf bdenfelben jGmarogen. So foll bei bden
Filden ein iiber die leudptenven Theile verbreiteter Schleim aus
Tebenden Rorperdjen] das LQeudhten erzeugen: aud) fiir dbas Meermwaffer
hat Tilefius mit Beftimmtheit nadgewiefen, dag alles Leudhten des
Meeres bon lebenbigen Gejdhopfen Berriihre.

€5 ift bisher nur ein einziger Fall verseidnet, dap aud) bas
Bleijd) anderer geftorbener Thiere, aufer bem Dder Fijde leudyte.
Pfliiger fagt barither in feinem Ardhis, Bd. X: ,Zur Ofterneit
1592 bemerfte man jur Nadt, dap Stiide eined aqud der Fleijhbant
su Padua gefauften Lammes leudpteten. Der bdamald zu Padua
al3 Anatom beriihmte Hieronimus Fabricius ab Aquapendente
unterfudte diefe Crjdheinung etmwas genauer und gab Hierbon in feinem
Werfe: de Oculo visus organo cap. IV falgenbe Austunft: ,Dad
Qidt mup fih ungefdhr anderthald Tage nad) dem Sdladiten einge-
ftellt und wenigftens bier Tage angedauert Haben; ein bamit in Be-
rithrung ftehended Stiid Bodfleijdh leuchtete gleihfalls; das Ridyt jeigte
fid auf dem mustuldfen Fleijde und auf dbem Fette”.

Das Leudpten ded Fleifdhed gejdhladteter Thieve, teldhes feit
drei Jahrhunderten widht mehr beobadytet und bejdjriebent tourbde, Hatte
id) @eclegenbeit im RLaufe bdiejed Frithjahres genauer zu unterfudhen.
N3 id) eine3 Wbends, e3 war Anfang3d Wpril, in meinem Jimmer
tuhig avbeitete, Horte idh ploglich) ein jdyredliches Gejdhrei: ,ein Ge=
fpenit, ein Gefpenft” von der Liihe Her. Boll Entfepen jprang bda3
Dienftmidden aus der Vorrvathsfammer Yeraus, twohin e fid) ohne
Qidht begeben Batte, um etwad su Holen und wo auf einem Tijdje
ungefihr ein Dupend Schrein3coteletten in einer Sdiifiel lagen.
€ogleid) wurde der fragliche, bollftdndig duntle Raum von mir unter-
judt und ald i) beim mitgebraditen LQampenlicht abjolut nidhts Auf-
fallenbed entbedte, Yourde dad RQidht audgeldjht und fiehe da, der Jn=
Dalt bes Bedens leudtete mit griinem Lidhte fo Hell in ber Duntelbeit,
daf die Perfonen, welde um bden Tijd Herum ftanden, fidh Deim
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Sdein der Coteletten erfennen fonnten. Die eingelnen Stiide jdjienen
gany in Brand su ftehen und perbreiteten eine joldhe Helligleit, dap
an der Tajdenubr nidt nur die Beit am Minutenseiger, fondern
fogar am Secunbenjeiger gany deutlich abgelefen werben fonnte. Wenn
die leudjtenden Stellen mit den Fingern beriihrt rourden, jo leudpteten
aud) diefe; ja twenn man bdie Goteletten in bdie Hinde nahm und
leptere dann aneinanber tieb, fo Pphodphovedcirte die gange DHand
ftundenlang ; burd) jtarfes Reiben verjdwand dagegen bag Leudjten
siemlid) balb.

Die Unterjudyung der leudtenden Mafle unter dem Mifroftop
seigte beim Lampenjdein und bet Tageslidht ein Wenge leiner, meift
fugeliger Bacterien nebit Hefeartig vergrdperten, jowie die prachtoolften
Octaéver und reguliren Sdulen. Wurbe bdie leudjtende Maife bei
Nadht unter das Mifroffop gebradht, o erblidte man eine Unzahl
Teudptender Punfte und Stricge, von denen eingelne fih hin und Yer
bewegten. Am Tage fonnte an dem bei Nadyt leucdhtenden Fleijche
mit blogem Wuge durdjausd feine Berdnderung entdedt werden; das
leifd war gany frijdh, gejund und ohne irgend weldhen Fiulnip-
gerudy; eé fonute nidht die mindefte BVerwejung oder Faulnip feftqge-
ftellt twerben. Nidhtd befto weniger wurben bdie Coteletten bei Seite
gelegt und eine Lape damit gefitttert, ohne dap ein nadtheiliger Ein-
flup auf die Rbrpermdrme und dad Befinden derfelben conftatirt
werden fonnte; ein &tild dagegen twurbe dem Shlacdhter mit dem
Bemerfen juriidgejdhidt, da3 Fleijdh Fonne nidht gebraud)t twerden,
inbem i) nidt fidher war, ob der Genup jolden Fleifhed dem Menjden
{hddlich fei ober nidht. Aud) war e3 mir jehr daran gelegen zu er-
fabren, ob Dbiefe Crjdheinung nur an dem Fleijde auftrete, welched in
ver feudpten Borrathsfammer bei mir aufbetvahrt werde ober ob der
Jnfectionsherd mit Leudhtbacterien an einem anderen Orte fei. Dex
Sdliddter mwies bie betreffende Perjon fury ab, fand ed aber denn dod
fiir rvathjam, bei mir im Qaufe ded ndmlidgen Taged vorzufpreden
und theilte mir nun offen mit, daB in jeinem Berfaufslocal alles
Jleifh), weldes fid) barin befinde, nacd) Furzer Jeit leudytend mwerde,
dafs die Crideinung jdon mehrere Wodjen, ohne von den Abnehmern
bemerft zu mwerden, bei ihn andauere und daf idh) ihm dody Mittel
und Wege angeben moge, damit er dabon befreit toerde. Bum erften
YMale habe er leudjtende Puntte etwa adit Tage vor dem Char fretag
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in einer RKufe gefehen, in welder er die jum Wurjten beftimmien
Abfille aufbemwabrt Habe.

Gany verounbdert Habe er bad vermeintliche Leudhtroiiemden aus
bem Gefdf Heraudnefhmen tollen, allein 8 war fein Joldhes Thierdhen
porhanden, bielmehr tourde jeine eigene Hand leudtend, ohne dap er
am Lidt etivad bemerfen fonnte. Die Wbiwefenheit jeglihen Gerud)s
nad) Phodphor und die Thatfade, daf die leudytende Maffe fich iiber
mehrere Stiide Fleijh am folgenden Tage ausgebreitet Hatte, belehrte
ihn tafd), daf er e mit einem gany unbefaunten leudjtenden Stoffe
it thun Habe. Am EGharfreitag Abend will er jogar auf dev inneven
Ceite] eines halben Odfen eine freuzmtige Jeidhnung gefehen Haben;
die RegelmiBigleit der leudptenden Stellen madte ihn migtrauifd
gegen feine Angeftellten, indem er vevmuthete, jie modten das Fleijd)
mit irgend einer ihm unbefannten Maijfe beftreidhen. Er entliep daber
einent feiner Rnechte fofort aus dem Dienft, den anderen dhidte er auf
Befud) flir bievzehn Tage ju BVermandien und jhladtete nun gang
allein, fo bap MNiemand aufer ihm in Beriihrung mit der Whaare
fam; aber am jteiten WAbend [leuchiete aqud) Ddiefed, mit der grigten
©orgfalt pon fremder Hand abgejdlofjene Fleijh in feinem Laden
gleidfalls. Wm gany fider 3zu fein, dag die Unftedung feine bisa
willige jei, lieg et i in einem jwei Stunden entfernten Stidtden
melrere Thieve jdhlachten und da3 Fleijdh zufenden; dod) audy diefe
Borfihtamnapregel half nihts; wenn die Waave am Vormittag bon
audmiirtd in’3 RQocal gebradpt, ein Stiid dagegen andermirts aufges
hoben tourde, jo jeigten fi) jhon Abend3 in der Dunfelheit an dem
Bletfd) im Raben leudjtende Puntte, welde fidh rajh nad) allen Seiten
hin ausbreiteten, wdhrend an dem anbderen aufbewabrien Stiid die
Erideinung nidt wahrjunehmen mwar.

Um die Frage beanttoorten zu fommen  Definbet fidh der An-
ftedungsherd eingig und allein in diefem Verfaufslocal? da3 itbrigens
fehr reinlid) gehalten wird, wurben im, {tadtijden Kranfenhauje von
mir 3u wiederholten Malen von jammiligen Fleijdbanten an einem
unb bdemjelben Tage gleidh grope Duantititen Fleijd) gefauft und die
©tiide, jeded - auf einem befonbdeven Feller in einem Fiihlen aber
Iuftigen Raum neben einander Hingeftellt; e5 rourde von allen Stiiden
nur dasjenige leuchtend, weldhed aus dem mit leudhtenden Bactevien
inficivten Qocale fam. Gin Befud) im fradtijgen Sdladjthous um
11 Whr Nadts itberseugte mid) iiberdieR, dap nirgends eine leudjtende
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©telle bemertbar war; e3 mufte alfo der Jnfectiondherd einzig und
allein  bad Berfaufdlocal fein', in weldem dad Leudpten uerit
beobadhtet rourbe.

As i) sum erften Male ded Abends fpiit in diefez Local ohne
Qidt gefiihrt ourbe, war der Anblid ein gany magijher und e ift
nidht ju bertoundern, daf 8 dem Fleijher nidht gang geheuer bei
per Sade ju Muthe war. JIn zwei Reifen hingen da die Hilften
der gefhlachteten Ochjen, Kithe und Sdhweine nebeneinander und
iiberall faf bas Auge funfelnde Puntte, feinere und grdfere leuchtende
Fleden; eingelne Stiide leuchieten vollftandig, fo dap feine duntelen
Gtellen vorhanden waren, bas magere und dad fette Fleifh lendhteten
gleihmipig, am intenfioften war das griinlicdh-toeige Licht am den
Uebergangsftellen Ded3 fetten jum mageren Fleijh. Die feudhtende
Maffe breitete fih in concentrijen Kreifen an der Oberflddhe immer
weiter iiber die Stitde Feilh aud; in’s Jnneve dbrang fie niemals
ein.  Wohl aber fonnten die Leuchtbacterien leicht mit em unreinen
Meifer {iber die Shnittfliche verbreitet werden, ja felbft vorn Snoden,
welde mit einem Jnftrument, an tweldem joldhe Bacterien Hafleten,
ber Qinge mnach entywei gejdlagen wurden, leudhiete Joroofh{ bdie
Kuodenjubftany ald oud) vad Knodenmarf. Eine ungefodhte Wit
bagegen, mwelde drei Tage oaufbewahrt und dann der Linge nad
entyoei gejdnitten wurbe, leudptete durd) und burd), weil die Leudi=
bacterien jammtliche fleinen Stiide iibersogen. Die Antwefenbeit von
eigentlichen fadenformigen Pilymicelien .fonnte! nie nachgemwiejen werden.
Die leuchtende Pajje fonnte auf anderes rohes Fleij) — nie auf
gefochted — und auf Ddie verjhiedenften Lfheile bed Thiertdrpers, jo
auf die Leber, dbie Lunge, bad Hery, die Nieven, die Gedirute, das
Gehivn, Ritdenmarf u. j. . iibertvagen mwerden, wo fid) die Bac-
terien rajd) vermebhrten und in alle Windungen der Organe ein-
dbrangen, fo daB die gefammte Qberflide leudhtend wurde. RNiemals
gelang 8 miv frijhes ober altes Blut jum Leudhten ju bringen;
ebenjo bermehrien fid) bie Leudhtbactevien nur auf frijdem Fleijdh;
jobald Fiulnip eintrat und bdie eigentlichen Faulnifbactevien, bac-
terium termo, jum Vorjhein famen, verjdhvand bas Seudhten voll=
jtandig, indem Bodht wabhridheinlich fiiv die Vegetation der Leucht-
bacterien die ndthige Jujammenfepung der Nahrung fich gedndert Hatte.

it Leidtigleit fonnte durd) Inficirung das Fleifdh der ver-
jhieenften Thiere, der RKaninden, Kagen, Hunde, Vidgel und Frojde



344

leudjtend gemadyt werben; gewdfhnlidh) itbertrug idh nur gany wenig
von ber Leudhtmaffe und begeidnete die Stelle mit einer Tadel; am
folgenden Tage war jdon ein gang leudtender Kreis um die Nadel
beeum und am 3. und 4. Tage leudjtete dad ganze Stiid. Nady
biefer Beit nahm dad Leudhten ab und perfdwand mit dem 6. bis
7. Tage. In dem Locale des Slichters leudytete das Fleijdh jdhon
nad) 6 bis 8 Stunden, dann allerdingd twaren nur bverveingelte, helle
Puntte fihtbar, von wo aud fid) die leudjtende Subftany peripherijd
ausbreitete und Biufig eine joldhe Helligleit exgeugte, dap Leute, welde
Nadhts an dem Haufe ved Mebgerd vorbeigingen und den Sdimmer
durd) die Oefinungen oben in den Fenjterliven jufillig bemerkten,
ill ftanben, indem fie glaubten, e3 brenne in dem Locale.

63 gelang mir ferner bie Leudhtbacterien auf gefodtes Giweip
und gefodhte Kartoffeln itbersutvagen; dod) vermehrien fidh die leudhtenden
Bactevien auf bdiefen Subftangen duferit langjam und nur o lange,
ald geniigende Feudptigleit vorhanden war. Auf gefodtem Stdrfe-
mehl entftand an bder Stelle, o die leuchtende Maffe aufgetragen
ar, eine orangegelbe Farbe, ofhne ju leudten. — Dad Leudjten per=
{dmwand in den Priparaten unter dem Mitroffop fajt augenblidlich,
mwenn  Carboljiure, Salichljiure, Sdwefeljdure oder Weingeift dem
Objecte jugefeht wurde; ebenjo fonnte mit Wafjer die leudjtende Sub-
fang feidt mit einem Sdwamm vom Fleijd) abgewajdhen werden,
wa3 im Fleijdlocal jeven Morgen vom Berfdufer gejdhabh.

Das  Leudhten  bauerte ungefahr von Oftern bis  Bfingiten,
wihrend weldher Beit die mittlere Temperatur 10° nidht iiberftieg;
ob dagd Leudten blog in Folge der Hioheren FTemperatur oder aud) in
Folge der angewandten Desinfectionsmittel, wie Carboljdureddmpte,
fowic Ghlorddmpfe, berfdmwand, bleibt unentjdieden.

Die Frage zu beantworten, wie famen diefe Leuchtbacterien in
bad betreffende Local, jowie die Abbildbungen biefer Bacterien und die
toeiter angejtellten Unterjudungen behalte i mir fiir eine jpitere
Mittheilung vor.

(Aus Giia, durd) JIndujtrie-Blitter. 1877. Beilage S. 397.
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Die Bereitung von Sdaumwein durd) Sattigung
mit fohlenjdure.

Bont R. Hennig.

Das deutfde Reich bereitet gegenwdrtig in etwa 55 big 60 Fa-
briten 4z Millionen Flajhen Shaumivein, twovon 2 Millionen aus-
gefithrt werden; Franfreid) erseugt nabe an 25 Millionen und ey-
portivt circa 18 Millionen. Sdon bdiefe Bablen Tenngeihnen bdie
Widtigleit, weldje der in Mebe ftehende Fabrifationdjweig filr unjer
Baterland bHaben fonnte, wenn ,nidht toeitberbreitete BVorurtheile und
Strthiimer, jowie der Umftand, dap fid) oft Perfonen, welde obhne die
getingften Borfenniniffe Shaummweinfabrifation treiben, angelegen fein
Laffen, die deutjche Probuction durd) den erbdrmliden Scdhund, tweldhen
fie ergeugen, in IMiRcredit su bringen, dad eigentlide Cmporbliihen
bisher vielfad) gehindert Hhtten. TMan Bhat fid) oft verleiten lafjen,
bie Grunbjdge, welde fiir die Ereugung de3 Gahrungs-Champagners
maBgebend {ind, aud) auf die Herftellung bes fiinftlih durd) Kohlen-
jaureimprdgnation berveitelen Sdaumieines ju iibertragen, allein e5
ift nidts faljdher, jals jdie. Wihrend e8 bdort fih darum Hanbdelt,
purd) jwedmdgige Behanbdlung und Jujdhe einen Robjtofj su er-
aielen, ber ein beftimmtes fertiges Provuft durd) demijde Umivand-
lung feiner Bejtandiheile zu geben im Stanbe ift, ift Hier die Auf-
gabe die, ein Big auf den SKohlenfduregehalt jenem Endproducte mog-
it dfnliches Gemijh ohne hemifdhe Tran3actionen durd) M-
fhung ver Beftandtheile ju erzeugen und diefe Weinmijdung mit der
nithigen Kohlenjiure unter Drud ju fittigen. Dag BVorbild fiir den
au erjeugenden Sdaummwein ift daher in dem fertigen frangdfijden
Giahrungs-Champagner ju fuden. Diefer enthdlt in den in Mittel-
deutidhland bevorjugten Marfen im Durd)dnitt :

Frreie Siure 0,6 Procent.
Nlfohol 8,5

Buder 85

Blycerin . . 0,s—1,0
Grtractive Materie, organijde Salje 2. 12,5

A& Grundlage find biele deutjhe Weine jur Champagnerbe-
reitung berwendbar; in erfter Linie, und ein versiiglides Produtt
liefernd, die Weine ver Rpeinpfaly (Oppenbeim), Frantens, ber Nedar-
gegend und des Rpeingaues. Jnbep ift e3 vortheilhaft und bequem,
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fid jo wenig al8 mdglidh) verjdhievener Weinjorten zu bebienen und:
hochftens 2 bis 3 Wrten zu verwenbden, durd) deven gegenfeitige Mi-
jdung in verjdiebenen Berhdltniffen man in allen Fdalen ausdreidht.
Berfaffer diefes braudt feit Jahren einen leidhten Rbeinwein bon
jdhonem Bouquet aus der Gegend von Riidesheim und einen Oppen=
heimer mittlever Qage, die ihm bis jeht vorziiglidhe Refultate geliefert
haben. €3 Hanbdelt fidh vor allen Dingen darum, dap der ju ver=
wenbende Wein feinen YHevorftechenden Nebengefhmad Habe, durdhaus
gut pergofren und frei von Defetheilden fei, jowie daf fein Sdutes
gebalt den bon hiocdhjtens 7 pro Mille nicht itberfteige. Weine, welde einen
beveutenden Gehalt an Grdjalzen Haben, halten Protéinfubftanzen viel
siher juciid ald anbdeve, fie find defhalb bviel leichter dem Triibverden,
bejonderd nad) der Sittigung mit Kohlenfdure, audgefest und defhalb
ju vermeiden. Hat man einen braudpbarven Wein ausdgewdhlt, {o
hanbdelt e8 fih) zunddit darum, ihn durd) zwedmifiige Behanbdlung
vont den lehten Spuren ber aud ber Gdlrung ftammenden Protéin=
fubjtanzen su befrcien und volljtdndig su Hdren, dann aber ihm durd
entiprechende Jujibe an Juder, lkohol 2c. die nod) fehlenden Cigen=
jhaften zu geben, fjo dah er bis auf bie Kohlenfiure dbem Chams
pagner moglidhit dhnlid) wird.

Das gewshnlidhite Hinbernip in der SHaumiveinbereitung ijt
ba3 Fviibiwerden ded fertigen Produftes, und Hieviiber ift fhon o vief
Jtriges, ©dlechtes und Unfinn aller Art gefdyrieben, ober durd) oft
fehr  theuer al3 @eheim-Recepte lverfaufte Univeijungen bverbreitet
toorden, daf} man nidht genug davor toarnen fann, in bdiefer Hinjidht
felbjt den glangenditen Berfpredungen und Husfidten zu trauen. Die
Rlarheit und Haltbarfeit des fertigen Sdhaumiweined hingt davon ab,
bap aus bem Weine und den Buthaten mit peinlichiter Sorgfalt alle
Giweiforper und pectindfen Subftanzen entfernt find. Dephalb ift
die erfte Operation, die mit dem ju vermendenden Weine borgenommen
werden muf, dadSHinen und Kldren defjelben. Junddit ftiht man
den Wein in ein um etwad mehr ald3 ein BViertel ded Quantums
groperes Fah ab, tweldes natiirlih) auf dasd forgfdltigfte gereinigt
jein mup und bejonbders feine Spur von Hefejap odber SHimmel ent=
baften batf. Dierauf jept man den far abgejogenen Wein auf je
200 Qiter 15 Grm. gelbjte Gerbjdure ju, mifdht gut durdeinander
und (@it denjelben damit etwa 8 Tage rubig fiegen. Die Gerbjdure
muB gany rein und bon DBefter Dualitdt jein; eine von Gehe
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& Comp. in Dredben ald Acidum tannicum flevissimum be-
jogene Sorte ermwied fid) mir al3 die befte, welde i) erhalten
formte. Man Hitte fih pov der von gewifjenlofen Efjenzenfabrifanten
hiersu angepriefenen jogenannten , Weingerbjdure”, diefelbe ift gang
gewdhnlide Gallipfelgerbfdure und nod) dazu jhlechter Dualitdt *).

Man bereitet fidh) nun eine Gelatineaufldjung, indem man auf
je 200 Qiter TWein 4 Grm. Dbefte weige Gelatine in 100 Grm.
warmem Wein auflst. Dann fudt man durd) borheriged Probiren
mit einer fleinen Portion Wein ju evmitteln, wieviel von diefer Ge=
latineauflojung man braucdht, um alle in dem Weine enthaltene Gerb-
faure ju fillen, ba Dderfelbe jo auBer ben Bhinjugejeten audh) nod)
eigenen @erbtoff enthielt. Man fest dann zu dem Wein nur foviel
Gelatine, dap nidht alles Tannin, fondern nur etroa 8 biz 9 Jehntel
defjelben gefillt wird. Der verbleibende Ueberjhuf Hat einen mebr-
foden Bwed. Cinmal exhoht Tannin an und fiic fidh), dadburd) daf e3 die
CGiweitorper fallt, die DHaltbarfeit bes Weines, dann aber feht jid)
der  Micderfdhlag von gerbjauvem Keim in einer gerbjdurehaltigen
Hlilffigteit bejonderd leicht und fefter gebollt ab, al in neutralen
Hlitffigteiten. €in Ueberjhup von Gelatine mup entjdjieden bermieden
werben.  Man darf nidht fitedhten, durd) das FTannin den Gejdmad
bed Weined zu jdhiddigen ; in jolhen Gemifden, welde Weinjdure ent-
alten, wirtt Tannin gang anderds auf die Gefhmadanerven al3 fitr
fi affein und dburdhaud nid)t unangenehm. RNad dem Gelatinesujay
und forgfiltiger Mifdhung ldft man den Wein mwiever 8 Tage liegen
und filtrivt ihn bann; am geeigneften {ind Hiersu die jogenannten
hollindijhen Beutelfilter, weldhe man mit einem Gemijd) aus 1 Theil
Raolinpulber und 2 Theilen Holzfohlenpulver bejdhidt, oder auch mit
letever allein. Jebt ift der Wein geeignet, mit dem nothigen Bu=
jag von Buder und Wlfohol und einem Dbeliebigen Aroma verfebt ju
werben. Hiersu dient einmal der jogenannte Liqueur und andererfeits
eine Ljung von aromatijen Stoffen in Wein. Beide find gleich
widtig. Der Liqueur ift eine Auflsjung von Buder in Wein und
Nltohol. €8 eriftiven fitr die Bereitung diefes Liqueurs fo viele Vor-
{driften, al8 e8 Fabrifanten gibt, aber nidht alle find fie gleich stved=
miBig. Jd gebe im Nadftehenden die bon mir lange Jahre in dev

*) Gin gany ausdgezeihnetes Tannin licfert aud) die demijde Fabrit
auf UActien (vormals Sdering) in Berlin, Fennftrahe ')ia. D. Red.
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Prarid benubte und al3 bollig suverldplig bewdhrte IJujammen-
febung ; durd) geringe Wbdnberung der quantitativen BVerhdltnijje fann
fih darausd Jeber eine feinen gfpeciellen Bediitfniflen und Wiinjden
entjpredjende Compofition Herftellen.

Man life 12 Rilogrm. bejte indijde Raffinabe bei gelinder
Wiarme in 12 Liter ded jur BVerwendung beftimmten filtrivten Weines
auf, fehe biersu 12 @rm. aufgeldjte Weinjdure und erhalte nun dasd
Gemifd) twdhrend einer Stunde auf einer dem Siedepuntte nahen
Temperatur. Dann jdiittet man bie fiebend heige Mijdung in ein
Flajdden, mweldes enthilt: 4 Rilogrm. demijd reined Glycerin,
8 Riter Wein und 10 big 12 Riter beften franzdiijhen Cognac (jo=
genannten Cognac fine Champagne ober Esprit de Cognac)
nebt einigen Grammen Gerbjdure in Cognac geldft. Die Mijdung
witd tiihtig durdjeinander gejdiittelt, basd Fap felt verfpundet und
dann lingere Beit der Rube iiberlajjen. Je linger der Liqueur lagert,
defto befler, einige Wodjen [Qagerseit aber find unbedingt erforderlich.
3 Bat der Weinfdurezujah bei dem LKiqueur den Jwed, die Um-
wandlung des Rohrjuders in Jnvertzuder einjuleiten, und diefe wird
erft dburd) langes Lagern in Beriihrung mit Wein vollftandig. Da
fi) bierbei aud ben in jedem Buder enthaltenen, wenn aud) geringen
Berunreinigungen tritbende Stoffe bilden, fo Ddient der Gerbdure-
gujat sur Fdllung derfelben und bie Menge defjelben mup daber der
Qualitit des Juderd angemeflen fein. €5 ift entjdicden am Dbeften,
nur iudifde Raffinade anjumwenden, da Ritbenjuder fidh hierfiic
nidht gut eignet, weil -in ihm immner Bejtandtheile enthalten find, die
feinen Gejdhmad beeintridtigen. Der Cognacgujap wird je nad) der
Ctirfe bes vermendeten Cognac’s verjdieden fein miifjen, man rechnet
je 9 bi3 10 Procent Tv. an Wlfohol ald geniigenden Jujah. Am
beften biirfte die Bermendung bded jogenannten Esprit de Cognac
von 70 bi3 80 Procent Stirfe fein, wenn biefer ju Haben ijt. Dan
fann aud) einen Theil des Cognac durd) reinen Weingeift erfehen, je
nad) ber Oualitdt, nur mup man al8bann bden Hierfiix beftimmtien
moglidit reinen hicftrectificitten Spiritud 1 bis 2 Tage unter dfterem
Umjdiitteln {iber etwad frijdh geglithter Holstohle ftehen laffen, um
bie leten Refte ded Fufel ju entfernen. Obige Portion Liqueur ge=
nilgt auf 120 Qiter Wein. Bor der Aniwendung wird der Liqueur
durd) Papier filtrict.



349

Die Herftellung der aromatifhen Jufdte erfordert viel mebhr
indivibuelle Fiahigleit und befonders einen feinen und geiibten Ge-
thmad. Dad Aroma ridtet fi) nad) der drtlichen Gewobhnlheit und
Beliebtheit, und fiir den nfang wird man toohl am bejten thun,
wenn man irgend eine frequente Champagnermarfe nadyzubilben judt.
Nur vermeide man auf dad jorgfiltigite jeded Fubiel und benupe nur
reine natlitlide Pflanzenaromata. Nidt genug fann vor Anwending
per bielfady empfohlenen Frudptither gewarnt werben; nidt allein,
daf Ddiefe bei vielen Perfonen felbft in mimimalen Mengen Beftigen
Sopfidhmers erseugen, fie berderben aud) oft durd freimillige Serfepung
dert Wein vollftdndig und rauben ihm durd) ihren fehr jdarf Hervor-
ftedenden Gerud) Hein Bouquet. Am beften eignen fidh jur Aromati=
firung bie fogenannten frangdfijhen Extraits triples, welde man im
Berhiltnig bon 1 20 mit Wein mijdht und nad) (ingevem Stehen
filtrivt. Bejonders angenehm {ind: Biolette, Héliotrope, Jasmin,
Jonquilled und dhnlidge. Ferner benuge man Bittermandeldl, Hims
beerfpivitud, Orangendliithenwafjer, Cumarin und BVanillin. Mit
Hiilfe diefer Subftanzen und allenfalld eined Ausdjuged von Selleries
fuollen in MWein und Cognac, wird e3 ftetd gelingen, ein entfpredjendesd
angenehmes Bouquet Herzuftellen. Hievin liegt eigentlid) aud) ein
Hauptgeheimnifg  ber Champagnerfabrifation, und e mup Sade
bed perjonlihen Gefhmades und der gefdidten Compofition fein, fitr
dag betreffende Publifum gerade da3 [Ridhtige su treffen, nur beachte
man ftrenge die goldene Regel: nidyt zubpiel !

Jft ver beftimmte Wein mit dem Liqueur und Aroma gemijdht,
o [dft man ihn nod) einige Beit liegen und filtrivt, wenn néthig,
nodhmald. Wisbann fiillt man ihn in bdagd Mijhungdgefi eines
Mineraltwafferapparates und imprignirt ihn bei 5 Atmofphdren mit
Kohlenjdure in getwdhnlider Weife.

Der fo erjeugte Sdaummein wird fid) durd) guten Gejhmad
und flare Haltbarfeit ausdseidinen. Soll derfelbe roth gefdrbt werden,
fo gefieht biep mit einem Auszuge bon Heidelbeeren. Man digerirt
4 Theile jerquetidhte und getrodnete Heidelbeeren mit /s Theile Wein-
jiure, 4 Theilen Alfohol und 8 His 10 Theilen Wein. Die erbaltene
Finctur ift die Farbeflitjfigkeit.

Jm Allgemeinen werden vorftehende Andeutungen wohl geniigen,
einen brauchbaven und mwohljdymedenden ShHaummein Herjtelen zu
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founen, ed gibt inbeg nodh einige Umftdnde bie, wenn aud) nidt all-
gemein, dod) Ofterd vorhanden jein werden und ju Deachten jind.

Oftmals hat man Weine, welde ohne irgend weldhen Jufah
fdon bad Dbeliebte »crémant« jzeigen, jene eigenthitmlige SHaum-
bilbung, die bejonderd ber Gegenftand vieler Geheimthuerei ift. Jnbdep
gibt 8 aud) Weinjorten, welde durdyaud nidt diefe Crjdheinung auf-
weifen , und befonders deutje Weine jeigen fie verhdltnifmipig
jeltener.

Sn diefem Falle mup man, um dennod) dem Weine bdie ge-
wiinjdte Cigenfdaft su geben, dbemjelben entjprecdhende Bujise madjen.
Crftens permehrt man bdad Glycerin um eine erheblidhere Menge, bid
auf bad Doppelte, und fipt dafiir etwad von dem Buder weg; dann
jest man nod) auf jede 1 Flafdhe 50 Cubifcentimeter bon folgenber
litffigleit hingu:

1500 Grm. beftes und vollig toeiBed arabijes Gummi obhne
die geringfte Beimengung bvon Rindenftiidden 2. wird gequetidt,
fo dap ¢35 Stitddhen bvon bder Gripe einer Erbfe bilbet, und, mit
4 Qiter ded vermendetenn Weined iibergofjen, in einem Glasfolben bei
gelinder MWirme aujgeldft. Dann feht man nod) eine Mijdung aus
1 Qiter Wein und 1 Riter Cognac Hingu, {diittelt gqut um und ldjt
etma 8 Tage lang abjegen, und bann durd) Papier filtriven. Man
mup den Cognac bor dem PHingujehen unbedingt mit Wein verdiinnen,
weil jonft die Gummildjung gerinnen toiirde.

Hat man jiingere Weine ju berarbeiten und mit denjelben einen
Ghampagner von geringem Alfoholgehalt Hersuftellen, fo fidert man
fih gegen jede nadhtraglide Iriibung und Berfepung am beften durd
einen 3ujah von Salicylfdure, etiva 0,25 Grm. pro Liter. Weine, die mit
Galicylfdure verjeht waren, habe id) wiahrend bed ganzen Sommers
in nur Balbgefiillten Flajden in der Sonne {tehen gehabt, ohne dap
cine erheblihe Berdnderung eingetreten wdre, gefdheige denn eine
Gahrung.

Bei der JImprdgnation mit RKoflenfaure adte man befonders
forgfdltig auf die Entfernung der atmojphdrifden Luft und fiille bie
Flajden aud demfelben Srunde vorfer mittelft preumatijher Wanuen
mit Kohlenfdure.

€8 wird nad) vorjtehender Anleitung Jebem gelingen, einen
guten Edyaumivein hersuftellen und mit einiger Uebung wird 5 nidt
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Jdiecig fein, aud) die franysfijhe Concucreny an LQualitdt ju evs
reidhen und ihr ebenbiirtig su werben.
(Mgem. Ghemiler-3eitung. 1877. &. 313.)

Ueber den Cinflup des Baslidytes auf die Augen,

Hieritber liegt ein bem preupijen Unterrichtdminifter iiberveichtes
Gutaditen der wiffenjdaftlihen Deputation filr dad Medicinalwefen
vor. Die ,Lithographia” entnimmt berfelben bad Folgende, dad Bier
fiitr Beleudtung bver Wohn= und Untervihtdrdume fiir Schiiler der
‘Qebranftalten gilt, dad aber aud) auf die Beleudtung von Drudereien,
abrifen 2. anwendbar ift: ,Jm Allgemeinen Yat fidh), nad) den
bizherigen Grfahrungen der Nugenirste, fein nadtheiliger Einflup des
Gaslidhtes auf die Nugen bder Schiller bemerfbar gemadt, twenn
daflelbe jachgemdf Dbenupt witd und namentlih Einridungen dor-
Hanben {ind, wodurd) die unmittelbare Cinwirfung der Hellen Flamme
auf bdie Augen verhittet wird. Su diefem Fwede dienen im Wllge-
meinen Sdjirme oder Gloden. Sehr nadjtheilig jind aber die duntlen,
undurdylifjigen Blechjdhirme, und alle Klagen bei dem Gebraude des
Gaslidhtes find foft durdjgdngig nur auf bdiefe unywedmifige Cin-
ridtung auriidjufithren. Da  Hierbet ndmlid) dag Auge im Dunteln
vermeilt, aber auf eine ftart beleudtete Flache blidt, jo mup auf die
Dauer Blendung und Ueberreijung der Augen mit thren mannig-
faden Tolgen entftehen. Gany geeignet find nur Mildglasgloden,
welhe da3 Qdht mebhr gerftrenen und ba3 Auge nidht unangenehm be-
einfluffen. Crfahrungdgemdp entwidelt fich) beim Gaslid)t mehr Wirme ;
die Gasflamme bdarf aber nidht in allsugroper Nihe der Lbpfe an-
gebradht fein, weil bie ftrahlende Wirme, weldje fie ausdfendet, Con-
geftionen jum Gefhirn und RKopfjhmerzen ju erzeugen vermag. Wo
fid mehrere an einer Gasflamme betheiligen, mup jhon ausd biefem
Grunde die Qidtquelle hiher angebradt mwerden, jo dap die unange-
nefhme Cinmirfung der ftrahlenden Warme toegfillt, namentli) wenn
man die fogenannte Tellerbeleudjtung todhlt, toobei eine gropere
tridptexfdrmig geftaltete Mildhglasglode nad) unten durd einen Teller
abgefdloffen wird, woburd) bad Herabfallende RQidyt eine zoedmipige
Berftreuung und Milderung feiner JIntenfitdt erfdbhrt und gleidhzeitig
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aud) dad Sdhmwanten der Flamme durd) Luftbervegung verhiitet und
die dem Auge fonft wohlthuende Wirfung einer tubig fortbrennenden
Qidhtquelle nod) mehr gefidpert wird. 1Unter befonderen Umftinden
fonnen bei einer franthoft erhohten Meizbarfeit ber ugen gleidhjeitig
dmwarsbldulidhe Cylinder bvertvandt werden. Unter jolhen Borfidhyts=
mafregeln ift eine nadtheilige Cinwirfung auf die Augen nidt im
geringften ju befilrdhten.

M idcelle

Chemifd) tednifhe Notizen. Bon T. A. €difon.

Hartgummi, wenn e einige Woden im Vengol liegt, wird weid) wie
Qeder. Chloralhydratdampf ift ein Ldjungsmittel fr €ellus
{ofe. Berfaffer fand Qorfe auf Flajdhen, welde Kryftalle von Ehloralbybrat
enthieSten, 6i5 su 3£ 3oll tief angefreffen und in eine jhwarze Halbflitifige Sube
ftan; bermanbdelt. Seidenpapier in eine Flajde gebradyt, welde Kryftalle bon
Ghloralhydrat enthielt, wurbe theilmeife geldft. € o p al, welder belanntlid) jehr
fwer (88l ift, (Bft fich leicht in Anilindl. Unterfdhwefligfaures Natron
ift in betriditliden Mengen in Terpentindl 68lih. Die Kupftalle jhmelzen,
wenn fie einige Woden darin liegen, ju einer Fllffigleit und verj@winden beim
Umfdittteln darin. Der Gerud) bdes Terpentindls ift dann faft verjdrwunden.
Sdmwefelfoblenftof f 'geht mit der doppelten Menge von Kalihpdrat in
Stitden gemijht, wenn e& mehrere Monate lang in einem gefdlofjenen Gefdfe
aufbewabrt wirh, in eine intenfib rothe, jprupdide Flitffigleit Uber, weldhe faum
nod €puren von freiem Sdwefeltohlenftoff enthalt.
(¥us Americ. Chemist, durd) €hemifdes Central-Blatt. 1877. &. 693.)

Gupfehlendwerthed Bud.

Tednifhe und gewerblidge Mittheilungen ded Magdeburger Bereind filr
Dampftefiel-Betvieh. LQiineburg 1877. 5. Hejt.  Preis 3 Mart.

®. Horfimann’s Druderei. Frantfurt a. M.



