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Benedige
Weins

Die Wein= und Holsfultur fiehen in der Chene
Benedigs mit cinander in engfter Verbindung, und
werden wit den iibrigen Sweigen ber Landwirthidaft
gemeinfdyaftlich Detrieben.  Man fieht weit und breit
feinen Wald , Feinen Weingavten, aber die gange Fli
e, fo weit bad Auge veide, it Frudtictd, Walo und
Weingarten sugleich. Sie gleicht, von dew oberfien Fen=
flern bes Palazzi qus betradytet, eimem unermeflic
den Wafve, aus bdem cine Menge weifer Thitrme,
Sirden und Pallifte jerfireut hervorragen.

AB ber-dfterveichifche Generalftab unter der Lo
tung bes General:Quartiermeifters Freiberen v. 3adh,
bie trefflihe Sate biefer Goene aufnabhm , faben fich
bie Offisiere gendthigt, alle ibre Arbeiten auf ben Dz
dern ber Bandhiiufer vorgunchmen , ba fie von unten
aus felten itber cinige punbert Sdritte weit fehen Eonns
ten.

unbd $olgbutiur.

Dag Frudifeld ift in Linglidte Bierede abgerheilt,
weldhe genau in dber Ridhang von Norten nacy Sitven
Tiegen , unb-meifiens 500 Paduanifde Fuf Linge
unb 100 Fuf Breite haben, An den fidlichen und nird=
fichen, a8 ift ven fymilern Gnben , befindet fidy cin
6 Fup breiter lesrer Plag (Cavin), weldber alle Jabre
wom Grafe gereinigt wird, und jugleich als Weg und
als Abgugfaraben fiir das Negemwaffer dient, ba alle
Furdjen fn {Gn mitnden und ev wicder wit den Wafjers

griben in Berbindung frept.  Auf der wefilichen und
Biilichen ober ben beiden lingern Geifen wird bas Frudhte
feld von bent angriinjenten durdy cinen Swifdenraum
(Trame) getvennt , weldyer von ciner Reipe Biumen
mit Relien (Piantada) eingenommen wird.  Su- ciner
foldyen Piantada wif(t man bei trofenem , frucytbarent
Boden Nufbiiume (Noghere) , Wimen (Olni), Fefos
Aporne (Opii), Ehen (Frassini) und Mania= Cfdjen
(Orni), welhe 11— 12 Fuf weit audeinander gefest
werden. . Sm - feudpten Boderr, wo diefe Biume nicht
gut fortfommen, muf man fi mit Weiden *) unb
Dappeln  begniigen , die ihres  fhnelleren iippigen
Wuchfes wegen 14 —15 Fuf weit auscinanbder fonrs
men,

An ber Siidfeite eines jeven: eingelnen Baumes;
1% bis 2 Fuf davon entfernt , fest man 5—4 Rebens
ftectlinge (Rasoli) einige 3ol von einander, in eine gros
fie, mit altem Mift, Schutt und Laub woblgediingte
Srube.

Diefe Stecklinge find 2—3 Fuf lang, und Haben
unten ¢in 4—6 Boll langes Duerftiic dlteren Holyes,
in ber Geftalt ciner Kriide. Sie fommen wm % i
ver Riinge fenrecht in bie Grbe, fo, baj nur swei Aus
gen diber bem SBoden hersorfichen,

Die ganje Baumreihe evhii(t » Fup breites Beot,
meldhes alle Friibiabr umgegraben , Bfters gediingt und
mit Hitfe, Diennicy, Budyweizen oder Wolfbohuen,
auweilen aud) mit ver ben Reben nachtheiligen Mofr=
hirfe, angefiet wirb, Bweimal bed Jafrs , im Miiey

*) Venetia salice, propter uliginem soli (arbustar agros), Plinjus hist, nat. 1ib. 7. Cap. 35,

Oclon, Feuigh, N, 2, 1828,
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oder April und im September ober Oftober, werben
bie Beete vom Unfraut gereinigt, bie Reben aber drei
bi8 vier Jafhre lang unberiifre gelaffen.

Im vierten, ober beffer im fiinften Jahr werdent
Teftere tit am Boden abgefdpnitten und sugleicy cinis
ge biirre Baumiifte von “der Rebe jum Baume gebuns
ten, bamit fie fich daran hinauffchlinge. Der Baum
witd 6—7 Fuf vom Boben abgehauen , damit ev fidy
verdfte und ikt ju hody werbe, Jm filnften Sabre
werden bie Rebenyweige von einem Baum gum andern
ge3oqen, und von da diefe Rebenfeftons mit jedem Jahe
aud cinjihrigen Breigen erneut.

Die alten Rebengweige werden bidht am Stamne
abgefdynitten, von den neuen, weldye in Ginem Soms
mer gu einer Linge vom 15 —20 Fuf an ben Baum
Yinaufgerantt find, 7—g audgewiiflt, bie fo nabe, als
miglicy, beifammen fieen miiffen, folche dev ganzen
Liinge nacy von allen Gabeln und Seitenweigen, welz
e leftere bei dem gweiten Triebe hervorgewadyien was
Tew, gereinigt, die dufierfte, unveife wnd vertrodnete
pite abefdhnitten, und hierauf biefelben ju den Nache
barbiumen Geriibergeioge , und gwar afle Japre um
cinen halben Fuf hiher , bis der Stamm der Rebe im
20. ober 11, Jafr die Hibe von 6 Fup erreicht, in wele
dyer audh der Baum fidy in Aefte theilt.

B jungen Reben fommen bie Bwrige ber cinen
ouf balbem Pege mit benen der benadbarten jufams
men; bei lteren veichen fie bi jum Nachbavbaum, uhd
werden Ereuymeife an cinander befefligt. o entftehen
sierlidye Feftone, weldye ber Gegend bas freundliche Ane
fepen eines grofen Gartens geben, und befonderd {m
Hexbite, wenn fie von purpurnen Trauben befdywert,
eine Wogenlinie bilden, cinen reizenden Anblid gewiihe
ren.

Bei gany grofen Neben , weldbe oft iiber armas
dide Stimme haben , (it man 50—4o Sweige fteben,
b 3ieht einen Theil davon in die Duere in ben Adfer
finein , wo fie -an todte Piifle befeftigt werden, und
eine Art Laube bilden.

Gine Weidenpflanjung dauert in ber Regel mur
20 Jabre, und audy in diefer Furgen Beit miiffen dfters
cingelne WBiume nachgefest werden. Gine Pflanjung
von Nufbiumen , Gidyen oder Manna:Clyen Eann fich

bagegen auf gutem , trodenen Boben fammt den RNeben
g0—100 Sabre in bem befien Suftand erfalten,

Diefe alten Pflangungen liefern Beifpicle von ave
Berordentlidher Frudytbarfeit, In San Brufon bes
finben fidy 5/ Gamypi, deren Nufbiume und 'Reben jest
172 Jabre alt find, und im Herbft 121 Hunbert und
filnf und viersig Maftelli Wein lieferten. Herr Pellie
goriin Dolo erbielt fogar von ywei Biiumen drei
Mafteli Wein. Jm Durcyicynitt reymet man- auf ein
Gut von 50 mit Rebenreipen: durchaehends verfehenen
Gampi 100 Maftelii Wein. 3t einmal die Piavtada
ewadfen, fo ({5t man -den allyubeidatteten Boden
fidy mit Gras iibersiehen, gibe ipm cine grogere Wreite
und benugt ibn al8 Wicfengrund,  Den Biiumen aber
werden alle brei Jabre bie Aefte abgehauen, wodurd) fie
cine gany eigene Form exbalten,

Dicfe Aefte werden groftentheils unter bem MNax
men Schiapuzzi um die Steben gu iprer Befeftigung
und Schuls angebunden, Bis legtere bie gehirige Grofe
erreicht haben, wum beiver nidyt mehy u bediirfen.  Jm
folgenten Jabr, wenn fie {don vollfommen viire find,
werden fie al$ Brenngoly benugt. Der iibrige Theil
liefert Batten it den Nohrwinden, Stropdidyern und
Biiunen bee Hiufer, und Reisbiindel, weldve eine eben=
fals jibrlich exneuerte Umzaunung 263 Hofs und Gars
tens bilden.

SRenn endlidy bie Biume und Neben ju_alt ges
woorben find unb abjufferben beginnen , werden fie auss
gegraben und al8 Brenne und Vaufoly benuht. Al
bieje Arbeiten werben von dem Bauer im Winter, wenn
tie iibrigen Feldgelthifte vuben, bei gelinder Witterung
vorgenommen.  Gv bedient fidy dabei cines Eeinen,
frummen Wingermeffers (Cortello storto) und eined
fdwereren,, farfen, von gleider Geftalt (Cortellazzie
na) , mit weldyem er die dicflen Aete abbaut, dann
ciner breiectigen Seifer, weldye vermittelff eines bewege
lichen britten Fufied iiberall ohne Stiigpunft aufgerich=
fet werden Fann und einiger Wiindel Bandweiden, Mit
bem Gintritt de8 Aprils find bdiefe Arbeiten beendigt,
unb nun widmet ficy der Bauer feinen Aecern - ofne
fidy mefr im winbeften um bie Reben gu Defiimmern,
bis jur Weinlefe.



Weintele

Gegen bie Mitte ded Augufts fangen die fhwars
3en rauben an, eingeine rothe, dann fdwarye Bees
Ten und badurdh ein bunted Aniehen ju. erbalten , wels
ed it einem altrdmifyen Worte: varezar genannt
with %), Sechs Wochen fiiter beginnt die Lefe , wes
ber burdy Gefebe befihrinft nody durdy Fefte expeitert,
unb dauert i3 jum Ausgang bdes Oftobers. Weiber
anb Rinber lefen bie unterfien, Minner mit Leitern
tie obern rauben,  Man fat fhon vorfer bie Leitern
von cinem gewishnlidhen Bouernwagen abgenommen,
und flatt derfelben cinen grofien fbwarzen Behilter von
ber Geftalt cines Badtrogs aufgefest, weldyer 15—20
Mafielli hilt, wafferdicht ift und jur Seite cin Spunds
fod) fat. Die Trauben werten in Handesrben gelefen,
unb qud diefen in den wenige Schritte entfernten Frog
gefibittet , bis folder gany voll iff.

Den folgenten Morgen in aller Friipe wird diefes
Gefifet (Vettwro), da der Bauer duferft wenig Wein
fie fidh felber macht, vor den Reller des Kiiufers ges
fiifet.  Hier fieigen ywei Miiower mit blofen Fiifien in
ben Trog binein und treten bie Trauben aus, indem
fie guerft jwei runve Locher machen, und immer frifcye
Rrauben von den Seiten nadywerfen. Der rothe, honigs
filfe Moft Liuft durdy ba3 Spundlody in die unterges
felste Tina, und-wird aug diefer mit hilyernen Hands
filbeln in geeidpte Gimer (Mastelle) **) gefiiltt. Der
Kiiufer fieht dancben , und hat nady altrsmifcher Sitte
ein Rerbholy (Tessera) in ber Hand, in wilcyem ev
Gei jebem Gimer, ber mittelft ciner durchgeftedten Gtans
g¢ von jroei Miinnern in den Keller getragen wird, eis
nen Ginfdhnite macht.  Bur Erleihterung ded 3dhlens
Yoitd bei demt 5. ein feiner Nebenfcynitt gemache, wels
cher unten ben Hauptfchnitt beriigrt, bei dem 10 ein
gleicher, bev aber den lestern in der Mitte durdyichneibet,
s welder Gitte die romifhen Sahlen entfianden find.
PWenn die Trefter audgedructt find , welded julest mit
Diilfe cined flarben Hilernen Gitters gefdieht, wird
bem Bauer noch ein halber oder viertel Gimer fiir

*) Variantibus adhuc et acer]
rit. Columella de arboribu;
**) Gin paduanifder Maste
Gouti oder Glifers
und ein Mafiello 36 M

Columella de re rustica. Lib. 10, Cap. 20,

n

ben Moft, ber nodh in foldhen entbalten ift, vergiitets
Die Trefter werden nun ju dem Mofte in becherfisrmiz
ey oben gany unbedectte Bottige (Tinnzzi) gebradhe,
weldye 20—60 Gimer alten, und fidh in bem Cane~
von, gleiyfam bem Borhofe des Kellers, befinden, und
pier ber Giprung iiberlafien, bie am 2. over 3. Tage
beginnt; body bleibt ber Wein bis gegen den 10, Tag
tritbe und fiiflicht. Ueber bie Beif, wie lange der Moft
it den Bottigen ju laffen fey, find die Meinungen fehr
getheilt,  Einige lafien ibn 4—p Wodben bavinnen, ein
Racbar von uns: einmal fogar yroei Monate ofne iible
Folgen, mein Bruder (35t ipn bei warmer Witterung
fdbon am 11, — 2., bei Fiibler am 15, — 16, Tage
ab, und hat biefe Beit, die aud Simonde fiir die*
bqh- biilt, bisher gany bewifrt gefunden.

An den Fiffern, in welche ber Wein nun gebracpt
wirb, b welhe 15— 50 Maftelli alten, witd das
obere @pundlody , fo lange die Weingihrung noch nicht
gany voflendet ift, b, b. bis Gnde November, offen ges
Taffen , und afle Fage ober lingfiens alle yoei Tage der
verbunfiende und in vad Holy eintrodnende Wein durdy
Madbfiillen erfet, dann aber badfelbe gut jugemadht
und ber Pfropf nody mit Afche bededtt.

Jm Mai wird der Wein abgelaffen und in andes
ve Fifier gefiilit, bie Hefen aber ju Branntwein bes
nugt.

Radwein

Nachdem der MWein von der Pinazzi abgelaffen
worben, wird die oberfte Lage ber Frefter, weldye durdy
bie unmittelbare Beriihrung der Luft ficy fhon der Gfs
figadbrung nibert, abgenommen , unb auf bie ibrigen
Rrefter fo viel Waffer gefchiittet, ald die Hilite bed
abgelafferen Weing betrigt. Diejes Waffer vereinigt
fic) mit bem in ben Treftern moch uriicigeblicbenen
Tein, und wird nach 24 Stunten al3 Secondo vin
(Rachwein, in Kdrnthen und Steiermark
fauer) abgezogen. Diefer Nacywein fat cinen an=
genehmen , ' leicyten Seingefdmad, belrothe liebfiche

Simul atque Uva variori coo

o
lo oder Gimee enthilt 6 Seechii, ein Fecchio 12 Bozze oder Flafden, eine Borzza &
mnﬂ;ombmmbng {em Daaf iff ungefabe cin Gouwo § Schoppen, eine Bozza § Maaf

a*
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Farbe, Gt fih aber (dngftens bié Offern, unb iff wih:
Tend biefer Beit bas gewihuliche Getriinfe fiir bas Ges
finde und aglihner *).

Graspia.

An cinigen Orten wird nodh ¢in Terzo vin durdy
nohmaliges Anffdiitten von Waffer abgesogen , - nach
bem @ypriidhorte: Aqua intenta, xe mejo che aqua
de Brenta (gefivbtes Baffer it immer nody beffer als
Sugwafier).  Die tosfanifdye Sitte aber, jum dritten
Mal Waffer aufzufchiitten und foldes dann nur, fo
oft man trinfen will, lafde fiir Flafdhe absuzapfen,
wobury man die Graspia erhilt, wurde nur einmal

wiibrend einer Weintheurung verfudpt und fand Feiven
Beifall

Steiner Wein,

Gin Mittelding gwifdhen dem reinen Wein (Vin
grosso) und bem Nadhywein ift der fleine Wein (Vin
piecolo), weldper, wie ber Champagner, aud nidyt vife
lig veifen Trauben gemacht wird.

Man vermifeht cin Dritfheil gany frifhen Moft
mit ywei Drittheilen Wafjer, Lifit diefe Mifdyung 4 oder
5 Rage lang gibren, jieht fie daun in Fiffer ab, und
gibt in foldben noch etwas fiifen Moft hingu, um cine
Tangfame ®fhrung ju unferhalten, Auf diefe Art ere
piilt man cinen fehr angenehmen, bellrothen Wein, vor
etwa fiuerlichem, pitanten Gejhmad, weldher im Glas
fe perlt, und ein fehr gutes, erfrifhendes Getriinte ift,
fidh aber audh wiche [inger al8 bis Pfingften aufbewahs
en (56, Gr ift der gewihnliche ifhwein ber meifien
Fomiien , und tritt von Offern an bri den Faglihnern’
an bie Stelle be3 Nachweins.

Trefier

Die Frefier (Graspe over Zarpe) werden entwes
et yum Branntweinbrennen verwendet, obder in Grus
Ben unter der Grde feft cingefdblagen” und ben Winter
burdy ben Sthafen gefiittert.  Dicjenigen, welde ju
diefen beiden Swecken nidyt benubt werden, geben vers
mobert cine befonderd den Agrami fefr. gutriglie
fdywatye Pflanenerve.

*) Expressi acinorm follic
vino operariis datur hieme,

Fraubenforten

Der MWein, weldyer in der Chene um BVenedig
erjengt wird, it durdygehends roth over, wie er hier
ridptiger genannt witd , fhwars (Vin negro). Die ges
;wgnlubli:n Sraubenforten, bie dazu gebaut werten,
itib =

1) Ua_cencrente , von- bem afdgrauen Anflug bee
Beeren fo genannt, in dem wordlichen heile ber Chene
bei weitem tie vorherrfihente s, die wilfhe Sraube
ber Wiirtemberger. Sie hat griine Kimme, gro
fe, faftige Beeren, ift fehr ergiebig, wnd gibe im thos
nigen Boven (Terra forte) cinen guten, flarfen Wein,
im Ganbboben einen leicgten und feplechten,

2) Die Ua pataresca gleidht fehr ber cenerente und
wird, da fie gleidye Gigenfdyajten fat, in venfelben Gee
genden cben fo flart gebaut,

3) In bem fiidliheren Rpeile der Gbene, wo der
Ganvboden vorertidht, wirb dagegen biufiger die Ua
rosselta ober Bovolenta gebaut, bie den erflen Namen
von ben rothén Kimmen, den gweiten von dem Fleen,
wo fie am fidrtfen gebaut wird, erpaiten pat, Ipre
Fofifchwarsen Beeren find febr fiif, reifen friif und
Ligfern cinen siewlich guten, fehr dunkeln Wein,

4) Die Ua pigoola hat ihren Namen von der Achns
Tigkeit Der Traube mit der. Frudt ter Birbelniiffe
(Rigoa). Die Beexen find Hein und. fiehen fo dicht
gedriingt an cinander, daj fie dadurd) cine edige Ges
flalt erbalten, Die Trauben find fehr {iif und liefern
cinen trefflicyen Wein, aber nur in geringer Menge,
Baber fie uur eingeln gebaut und ben jwei vorhergefens
ben beigemiftht werden.

5) Audh die Ua gatta wird wenig gebaut , weil fie
awar vedht gute, aber wenige Trauben liefert,

6) Die Ua-corbina fat den TNamen von ifren roe
Benfbwarzen Srauben, wrd wird beforvers fiart gegen
bie Miindungen der Br enta, 3. B. um Diove ges
baut, fo wie um Padua. Sie veift fpiiter, i3 vie
vorhergehenden Arten,  Die Trauben find von mitts
Terer Srife und Dichtigteit, der Giutedel dpnlidh , Has
ben aber einen herberen Gejmad, Sie gibt: einen

n dolia conficiuntar, eoque aqua additur: ea yoeatur lora, quod lota acius, ac pro
arro de re rustica. Lib, 1. Cap, 564



guten, fdwarsen , dauerhaften Wein, der lingere et
sur Giprung bevarf.

7) Die Ua negrara weidht mur febr wenig son bev
worbergehenven ab, mit ber fie ju gleidyer Beit veift und
vermifcht, dod in geringer Menge, gebaut wird.

8) Die Srauben der Ua cavarara ober dal Ferro
(Biegen ober Cifentraube) haben cine febr vide Hout,
voenig Gef@mad und reifen fepr fpit, fo daf fie mandys
mal ben gangen MNovember durd) am Stode bleiben,
@i werben daber nur felten qebaut.

9) Die Marzemina negra (fdwarze Gutedel) hat
weitliufige Traubent mit mittleren, Fugelrunden, fdhywar=
aen, blow angelaujenen Beeren, weldhe friih veifen und
ten beften, fwarzefien und_ fiifefen Wein licfern.
Dennody wird fie in ver Ebene faft blof in den Girten
a18 Rafeltraube gebaut , weil fie in manden Japren
wenig friigt und wegen ifred angenchmen Gefthinacks
3u vicle unberufene Liebgaber findet. Auf den Hiigeln
fingegen, wo fie viet beffer gedeift und ficfere Simme
und Haut erhilt, ift fie die hufighe Traube. Sie
witd in grofiet Menge, befonvers vonven Euganeen,
in 4 Fuf Hohen Kirben , welche oben mit geflochtenem
Farrentraute (Pleris aquilina L) verfcploffen werden,
nach Benedig und in die Stidte des feften Landes
gebradyt, unb dort fheils frifch gegeffen, theils jur Bes
teitung bes Vin dolee, der in Baiern und Shwas
ben ‘unter tem MNamen Tiroler Wein befannt
ift, verwentet. Dad ganye Geleimnif ber Berfertis
gung biefes fhwaryrothen, Donigfiifen Weines beftent
barin, baf man vollfommen veife marzemina do monte
Bagu wiblt und die Weingijrang fo viel mglicy uns
terbricyt.

Der Moft wird auf bie gewihnliche Art audges
prefit wnd mit den Treffern vermifeht, die Bottig aber
an cinen miglidf Fiblen Ore gefielt und am Ranve
dexfelben tigliy suweimal cinige Gfifer falted Wafer
gang langfam hineingegofien, welches die Giihrung jum
peil unferdriict. Am 5. oder 6. Tage wird der Wein
abgelaffen und in cin flavkes, bidht verfpundetes Faf
gethan.  Gr bilt fich hier i3 fief in ven Friihling,
bann aber tritt die Weingihrung und oft fogleidy dar=

3
auf audy die Gffiggiprung fefr fdnell cin. S vers
fudpte, einige Flafdpen diefes Weines poei Japre lang
aufgubeben, und wiblte dazu fehr farfe, runve Flas
fohen umd die befien Dfvbpfe. Al icy fie Fffnete, fand
it in jwe cinen feefflicyen, dem beften Burgunder
gleiyfommenden Sein, bie andern aber enthiclten eis
nen vollfommenen Gffig, der audy fogleich al3 foldper
benugt wurde.

Aufer diefen find nody mehreve fwarze Trauben
befannt, wie Ua del Santo, Moschata negra, Trevi=
sanella und bie Ua passa oder Sovinthen , beren erb=
fengrofe Beeren Fleine Kerne haben, Sie geben aber
alle wenig, wenn gleidy fehr guten Tein, und werden
taber blof in Giirten alé Tafelobft gezogen.

Die heirothen Asten find faff gany unbefanat,

Weifer Wein

Die weifen Traubenarten werden in ber Chene
griftentheils nur in Girten jum Gffen gejogen. So
bie Marzemina bianca (weifie Gutedel), Moschata
Dianea (weifie Mustateller), Vovi de Gallo: mit fleifcyie
gen langen Beeren, Zibiho, veven fleifchige Harte Bees
Ten an der Gonne getrodnet bie Bibeben liefern, o
de Spagna (Vitis Jaciviosa L.) mit jertoeilten Bittern
und oft cinen: Fuf langen, woplfymedenten Srauben,
und die Lugiadega, welhe fdbon im Jufi veif wird, Jm
Felve trifit man nur hie und va einzelne Stide von
Pignola bianca und Ua dorelta’ an, bderen Srauben
entweber ju den fdwargen geworfen over ju Gifig
benugt werden,  Auf den Hiigeln hingegen ift vie Ua
&oro fiiufig, der Gutedel dhnlidy, mit ciner fiarben,
golbgelben Haut, weldhe einen fehr guten weifen Wein
Tiefert, *)

Im Friul bat man fidy viele Miibe mit Vers
ollommuung der Weine, befonbers vev weifien, geges
ben, und 8 jum Fpeil dabin gebracyt, fie haltbar gu
madyen,

Profecco. Piceolits

Die, Teiver! nicyt haltbaren Refoscos unb
ProfeccosWeine aus der Gegend von Duino bes

) Ju den Osservazioni agrarie fatte in Verona nell’ Auno 1818, Verona 1819. 8vo., befdyreibt der al$ Agromom
und Botanifee gleich vorerefliche Do (Lini 65 Arten veronifder Ir

auben, wovon mehrece mit hies evs

wibnten Gbevcinfommen, viete aber audy bei Benedig nodh nabefannut su fepn {deinens
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faupten nody den Rubm ted alten von Pliniud
(hist. nat. Lib. XIV., Cap. 6.) fo hoch geriigmten P
cinum, ber hier an den Miindungen bes Pimavo
gebaut wurbe und dad Licblingsgetrint der Livia,
Augufis Gemablin, war , wie der Profecco bag
bes Raifers Ferdinand, Lebterer iff dem Chame
pagnersWein dhnliy,  Der um die Landwirthichaft
focyverdiente Graj Fabio Asquino in Udine bat
‘burdy eine, fchon den Aften befannte Bepanblungsart der
Rratiben bie Weine veredelt und auf vicle Jahre halte
bar gemacht.  Die veifen Trauben werden in uftigen
SKommern aufgebiingt und ale 14 Tage bie faulendert
Beeren forgfilti abgelefen ; um Weihnadyten , wenn
bie Beeren ben grifern Theil der wiiflerigen Foudstige
Feit verloren baben und fchon glemlich eingefchrumyft
finb, werben fie dann gepreft und fiefern cinen duntels
gelben, fiifien Wein, ber mit dem Malagas und Mas
beras:Bein verglicgen werden fann. So liefern vicle
veidye Gutdbefiier, 3 B. die Grafen von Collalto
in @ Salvador den Piccolits Wein aus ciner
weifien Sraube , welde oft faft cinen Fuf lang witd,
wenige, grofie, vollfommene Beeren
trigt; bie dibrigen evreichen faum die Grife einer Crbs
fe, find balb durcpfichtig, ohne SKerne und honigfif.

Der Piccolit wird in bellgriine, Heine Flas
fdyen, weldpe nur einen Witv tember giden Schops
pen balten, gefiilt, und wiirde fich viel beriipmter ges
madyt haben , wenn nidt der hobe Preis (eine folche
Flafbe Eoffet bei dem exften Anfauf 6 Lire) den Abfaty
3u febr erfdywerte; audy wird e meiftens nur von wopls
pabenben Grundeigentbiimern 3u cigenem Gebraucy oder
3u Gejhenten gemadt.

Audy am GomersSee, befonders ju Bellas
no und Gavallafca, im Weltlin undim Ghias
venna werden vorfrefliche, febr baltbare Teine ges
madyt. Die Neben werden aber bort an todte Pfiple
gebunden und den GSommer durcy die iiberflifiigen neuen
Rriebe auzgebrodhen, *)

Gewbynlide Beine,

Der gewishnlidbe italienifde Wein Hilt fid
in ber Regel nidyt linger, ald bis in den Sommer ves

*) Biblioteca

aliana, Milano 1824, Tomo 53. pag. 257+

wociten Jabred , und muf baber wihrend diefer Seit
von etwa 20 Monaten verbraucht werden.  Nacy Vera
fluf Derfelben witd ev jwar nidyt fhwer ober 3ibe, wie
bie teutfden weifien Weine, dagegen aber immer fauer
und gumweilen fibligt ev gans um, fo daf bie faule Gih=
tung eintritt, unb er nidyt einmal jum Deftifliven mebyr
Benugt werden Fann,  Diefes ift bei den Weinen aller
italienifhen Gbenen der Fall und bie Klage bariiber
allgemein, bagegen bie Anfidyten fiber den Grund dies
fer Gricheinung febr verfdbiedens

Gimonbde gibt bei ben todfanifd en MWeis
nen bem RKaftanienholye die Schuld, ous weldem bie
Fiiffer dort gemacht werden, und weldyed wegen feiner
fwammigen Befcpaffendeit den Wein ju febr verdiins
ften faffe.  Wein in Wencdig werdben viele Ffier,
wiein Teutidland aud Eidenholy verfertiat, ohne
vaf fid) der Wein in folchen Ginger bielte , als in ane
bern.

Die Wiirme und Srodenheit ber luftigen, ju ches
ner €rde liegenden Steller ift wob! der Hauptgrund die
fer nadtheifigen Werbiinfiung der Weine, und trigt
qewif wiel ju ibrer Unbaltbarfeit bei. Mein Bruder
bracpte im Friibjahr 1321 eine Flajche Wein von M is
va mad Stuttgart, welde bier in cinen quten
Steller gelegt wurde.  Sm Friifling 1924 vwurte fie ges
Bffnet und ber Wein volfommen gut gefunden, Ge
glicy an Farbe und Gefchmak dem Burgunder, hat=
te aber nidht fo viel Feuer und war weit vauher und
ujammensichender,

Ginen gciten Grund der furgen Daver und ges
ringen Giite der italienifden Weine findet man in
et fbledyten Behandlung derfelben, und 3war wm fo
mebr, als viele Gegenden , wie Fondi, Sejze und
bad alte Falernum, die ehemals durdhy ihre Weine
berilpmt waren, jeft vor ben andern nidytd mehr vors
aus haben, Gine forgfiltigere TWab( der Frauber, rwo
von immer nur bie gleidher Art ufammen genommen
werben miiffen, genaue Aufmerffambeit auf die Beit
ihrer volltommenfien Reife und reintihere Behandlung
in den Keflern biivfte viel dazu beitragen , bie biefigen
eine in beiven Besichungen zu verbeffern. Jnwicferne
aber bie Wicbereinfiihrung ber Weinpreffen oder Kele



ten, die in X talien nidt nur ju den Jeiten dev al
ten REmer, fonvern bi8 fpit in bas Mittelalter, all=
gemein iiblic) waren, und feitbem gany verfdounden
finb , file bie Dauer der Weine von Wortheil feyn wilr=
be, wage i) mdt 3u entidpeiven. Faft ale Scrift:
freller itber die ifalienifche Landwirthidpaft rathen diefe
Wicvereinfilfrung an , in der Meinung, vaf bie Beiz
mifdung 68 berben aftes bes Kommes , der Haut
und be8 ©leims, welder bie Kerne umgidt, vden
giein baltbarer madhen woiizbe, Bugleidy wwiixde dadurdy
audp die buntle Farbe ved Weing , auf weldpe hier fehr
gefeben wird, und yoeldhe oft burdy bie Beeren der
Phytolacia decandra L. befitdert wird, vermehyt wers
ben, aber, von anbern Schwierigheiten abgefehen, audy
ber ofnehin feor vaube und herbe @:fwmmf biefer flars
Fen QWrine.

Dfne ben witbtigen Ginfluf der erwipnten Urs
fadpen in Ubrebe gichen ju voollen , glaube idy, daf die
uneilbare Urfache dev geringen Dauer ber veneyianis
fien TWeine theils in ber Cigenfihaft der rothen Weine
iiberhoupt, die wie o haltbar ald weie find, theils wnd
vorsiiglich aber in ber Feucptighsit und fippigen Veges
tation der Gbene liegf, welcbe fich durcpaus nicht fiie
ten Weinflod cignet, ber cinen fonnigen , trodenen
und warmen Boden licbt. Bon Reben, die im Grass
boben unter bem Scatten bejabrtcr Nufbiume und
voenige Fuf breit von fiehenden Wafergriben wachfen,
wird man wie cinen dauerbaften Wein erpalten, Gine
Abinderung diefer Kulturmetpode ift aber in der Goene
gany unausfiibrbar , da der beflere Wein bem Bauer
Beinen Grfag fiiv die jet enjiclte weit grifere Menge
esfelben, fo wie fiir oy und Hew, deren er nothe
wwendig bedarf, geben wwiirbe. Nur in den Hiigeln am
Fufe der Alpen, in der Niipe ihrer Walvungen unb
eideplie und in einem der Nebe hidfE giinftigen
Boden werden fih Berbefferungen mit veidlichem Ges
winne anbringen laffen, wenn bort der Sdlendrian des
Landmann und feine Sudyt mehr auf die Menge, al3
auf bie Giite feiner Weine u fehen, beficat feyn wers
ben.

Diefe geringe Daltbarfeit der venezianifchen Wei=
ne triigt viel u ihrer Wobifeilpeit bei; der Mafiello
fommt auf 3— 16, bichitens 20 Live, und fant im
Hurbft 1823 an mehreven Orten bis quf 5 Lire (1
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12 Br. im 24 fl Bup) ferab. Dicfes abr fiet ber
Bauer und Gursbefiger nur mit Weforgnif einem cben
fo frudtbaren Weinjahr entgegen.

Grtrag bes venegionifden Adexbaues.

Gr wird erfidhtlichy aus den dmtlichen, von Has
Fel in feinem Dandbudye der Geograpbie aufgenommes
nen Berseichniffen ber Erndten vom Jahre 1517 wnd
baraus gufemmenigefteliten Tabelle, bei weldyer nur u
bedauern ift, baf bie Angaben nicht wollftindig, find und
mande Liden laffen, wie 3. . bei Bicensa gerabe
ber febit, audh die Hir
fenarten jufammengevorfen wnd bie Dillfenfriidte gany
iibergangen find.,

Wi biefer abelle muf jedody bemerft werden,
af ber Grtrag bt wabriheintiy weit unter der
SWirflichPeit angegeben ift, da bie Lanbleute ipn fo viel
miglidy ju verbeblen fuchen, und baf die eingige Deles
gayione von Polefine gang in der Ebene liegt. Die
von Padua flicft dbie Guganeen ein, wnd von
jeber der dibrigen liegt ein nidyt unbedeutender Fheil
im Gebirge.

Ucbrigens gebt aus folder hervor, daf Mais,
eizen, Reis und Haber allein in bedetender Menge
ge3ogen werben, umd bie Maiserndee die aller iibrigen
Dalmiriidyte jufommengenommen noch fberficigts

(Bolgt am Satufle be8 nffused)
Wiefen

Gute, Fiinfilihe Wiefen gibt e3 in der Cbene fehr
wenige.  Gewidhnlic werden nur die Strecen, weldye
wegen bes Waffers nicht angebaut werden Eonnen, ald
Wiefen ftehen gelaffen.  Auf diefen ift dann das Rievs
grad (Carex acuta L., rufa L,, paludosa L) 1. bgle
bie vorherrfdhende Gradart. €3 wird im erfien Friip=
fing, wenn bie Bliitter nod) gany jung und weidy find,
gemiift und griin gefiittert.  Sm QJufi miht man €8
Jum pweitenmal, aber blof als Wiehfirew. Auf gleiche
Axt werben die Binfenarten ver falsigen Simpfe (Jun-
eus acatus L, und maritimus L.), bier Bruli genannt,
und die Poa maritima L. benugt. Das beffere Hew
wird von ben vocitliufigen Bruli oder RNafenalleen der
Biflen und den Trami, alter Rebengiinge, gewonnen.
S diefen trifft man aud) Hfterd den Lujerner Klee
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(Exba spagna, Medicago sativa L) an. Die Gfparfelte
(Hedysarum onobrychis L.) bagegen, bie fich opnein
nur file frodene , hope Gegenden cignet , ift bier ginye
licg unbefannt, Gbenfo die in Loscana fo beriipmte
Lupinella (Trifoliom incarnatam L), ber cinjibrige
Slee (Cerfogio, Trifolium pratense L.) witd jett ims
amer biiufiger gebout und von guten Landuwirthen bem
Bau ber Tardivi vorgezogen. Cr gerith i erflen Jafre
vortrefjlicy3 (G5t man in aber Ginger fiehen, fo ridtet

bie Fladbfeide (Lovolo, Coseata earopaca L.) grofie
erheerungen in demfeloen an, Dag Beftreuen mit
Gyps. hatte in ben trodonen, Falfhaltigen Wiefen von
Abauo in den Gugancen und vonViene und
Bragange imBigentinifden vortrefiidren Go=
folg, wogegen in ber Gbene, namentlich bei Dolo,
burdy viele Berfudhe gar bein Ginfluf desfelben auf die
Begetation bemerft werden fonnte, *)
(von artens Reife na Benedig, S, 146—164,)

*) Yrthur Young, Meifen durd Fronkeeidy und cinen Tpeil von Stalien, BVertin 1795, 6. M. &, 284, ermiint audy

frigere Beobadtungen, wonad) bev GYpé auf trocmen Landereien vortdeithaft, auf naffen aber wnniy gewefen ift.
Die Defegasione | Die Delegayione | Die Delogagione | Die Detegagione [ Die Delegazione
Sm Sahre efine adua revifo Bicenya Berona
i auf 196,053 Gamp | auf 445,575 Gampi | auf 444,525 Ganpt | ouf 547,001 Gamp | auf 557,561 Campi
87 artbaren Bodens | actbaren Bodems | actbaren Bodens | avtbaren Bodens | - astbaren Bodens
Mais 255,260 Saechi | agaio Sacebi | dgojoo0 Sacchi 514,057 Suechi
Weigen. 235112 — 236,120 —_ 130,129 Sacehi 219,019
Seis 2,64 — 374 — = = i
Roggen 3087 — 198 — 4z — vrd
!rbﬂ! G -— 520 — _— —_
aber 25,066 — 20,650 — 13002 — -
Budwlien o e o e AT ik
Biefs o — 2,650 — 9000 — 4,7
Hant 3501 Gentnee | 5,750 Gentner | — — ,s:f.m G
Flads Wage 227 - — 5774 —
Stioenét 57— e s i A, —
DNugit .4‘% L L 2041/s —
Leindt i 12 —
Wein PRt 939,-.».. Bigonze | 56,000 Bizonze 227,0‘,4 Bizonze | 163,476 Bigonze
Giide 43 Gentner Gs i3 95'% Gte. 972 G 1,000 Gtr,

Gin Clmpn padovan bat 840
v up wie 1532 v

el 1440,
@i semenfies Saote % 13 Sturl, ju 6 Quarti abee 2§ Quactierh 61t 64251

Qnadrat-Derteghe 31 6 58, folgtie) 30,240 Quabratfufs brr Fup Lexbilt igy pum alten

orifer SuBIBON ober 2.3y SRereeidifde

5. Sdafsudt. Landwirthfdhafeliche Statiftit.

Bliihende Shafzudt in Shlefien
(Bergl, 1828 R, 21, 1626 Ne. 34.)

1825 waren in & dlefen fberboupt 2,956,550
Stii¢ Sdhafe vorhandens unter biefen befanden ficy

4o3,005 gany verebelte , weldhe (35 Do, Wole das
Stiid) 10,0957 GCentner Wolle gabens die itbrigen
1,855,461 §u 2 Div. Wolle angenommen , gaben cine
Ausbente von 575,535% Sentner.

Prag velegt in der 3. G, Galveféen Budpandlung, Gedrudt in ber Som meriden Bubbruderei,



