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gute Dbftmeine pu madben. — Bapifeiles Kiefd: und Johannisbecrivein 26, — Hngeheures Ruf:

Sehr gute Objtweine ju madyen,

1) Bu diefen fann man fomobt Aepfel, Bies
nen, als andy Stachelbeeren braudyen. 1Uns
tee den Uepfeln (difen fih bdie Neinetten
von allen UArten, der deutjhe Pepping, der
Prundapfel, der Matapfel, voryighch der duns
telbraune, der Srreifling, der weife Paradis:
Apfel, dex Champagner Wreinapfel, und vor
alfen ber Dorsdorfer, dber audy faft alle wbris
gen guten Acten von Aepfeln fehr wohl,
Unter den Bitnen fdyifen fich die meir
flen Yrten von Birnen, befonders aber bie
Winterbicnen mebr als die anderen jum Cin:

madjen, BWoriiglich ift die Chamypagner Weins
Bicne befregen (chon angefibre.  Jevody
find die meiften Birnweine viel fdwdder und
wiffciger, als die TWeine von Aepfeln.

Die Stadjelbeeren geben eben o einen
febe guten und qudy vielew ein, wenn fie
forgfdltig und ordentlidy beandelt werden.
Da hingegen der Wein aus Johannigbeeren
eine ‘theure und Foftbare Sache ift, obwobl
Derfelbe viel haufiger gemadye wicd.

Alles Obft, ans weldyem Wein Bereitet
werden foll, muf vollfommen frifdy und ge:
fund feyn; alles augefaulte fann daju niche
gebraudye werden,

Untethaletungen im Gavtenfubden

G gab auts fdon friiber in Gngland Wanner, fagte
DIF Dot Raptan meiter, die i) um bie Berbellerung dec
@itten ‘ifrigh annatmen. o lbte unter nbern unter
ber Regierung der Koniainnen Maria und Elifabeth
it Brughton tn Gngiard ¢in Prodiger, Ramené Bernbard
@i1pin. G tatte bei Ucbeenetmung feineé Amees fidy
um Brunbfope gemadt, alles Bute 3u thun, was in fric
men Kedften fnde, unb fiin ganieé folgendes Eeben mwar
«in Beweis, bof 1 biefom Grundloge unabweidlicy tren

Blich.  @ein_afles grofies Anliegen mar, bie Junciaung
unb da# Bertrauen feiner Gemeinde qu erbaiten. Sue Gu
reidgung Biefes Broetes bediente ex fich aber Leiner exnice
brigenben Sdimeidyeleien; die ittel, weldye cx wiblte,
waren fo gut, wie feine Abfidht qut wor. ©:in Betras
gen war frei obne Eeichtfinn, verbindiicy otne Ricdrtrddss
tigheit, unb einnebmend obne Derftevung. G lieh fity
berab ju ben @dwadien, ertrug bdie Deftigen, bérte Diew
ienigen, wedje angfllide maifel batten, mit Gedutd any
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2) Min (fit die Aepfel erft einige Jeit
liegen, ehe man diefelben Leltert, Dieh ift
um fo ndthiger, wenn die Arpfel noch Hart
und rauh urd wohl gar von unveredelten
Stimmen finb. Durch das Liegen wesder
biefelben viel mifber und geben einen beffern
DWein, Am Beften (d5r man diefelben im
®arten einige Jeit auf Haufen liegen, Je
aufer die Aepfel find, defto linger miffen
fie legen, oft wofl an vier TWodjen, Wollte
man die Aepfel in Stuben liegen laffen, fo
wirden fie fidy erhijen,

3) Die Uepfel werden erft mit ben Stampf:
Gifen fein jerftoffen und dann gepreft. Die
Oefiffe, welde man bei diefen Gefchaften
anwendet, miffen forgfaltig rein und fauber
gemadye fepn, e feinre die Aepfel gefloffen
wotden find, defto leichter Ednnen fie ausge:
preft werden,  Wenn man feie ordentliche
Preffe hat, fo fann man fid) im Nothfalle
eines SKaftens bedienen, weldyer in der Mitte
bes Bodens fauter Ldcher har. Fn diefen
wird der Saf oder dbas Tuch mit dew davin
fein " gefoffenen Aepfetn gethan und obenber
tin davauf paffender Debel gelegt. Der Ka:
ften muf feeilicy bobl liegen, oder auch auf
viee Fiffen fiehen. Unter denfelten fejt man
ein Gefdf, in weldyes der ausgeprefre Saft
[duft. Gin Hebel oder eine ftarke Stange,
welde an einem Cude in einer Pfofte des
Haufes cingejapft, und fiber dem Kaften, in
ben betben daju ndthigen Einfdnitten, Hers
gelegt wied, ift binldnglich, den Saft aus
bem Safe, weldyer von Jeit ju Jeit umges
fegt wird, rein ausjupreffen.  Mit Hilfe ei:
nes jeden Jummermanns witd man fie we:
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nige Greofdhen eine folde Preffe fich einrich:
ten Ponuen.  TWer viel Dbftwein machen wollte,
witd daju fowohl ewner eigenen OOmifle
als auty Dbfitelter ndrhig haben,*

4) Selbft aus gefrornem Dbfte, wenn nut
basfelbe nody micht in Fduluif geeathen ift,
(86t fich ein TWein Oereiten, weldyer den ges
wdbhnlich jubereiteren an Giite Wbertrifft, aber
nidyt fo viel am 9Maf gibts

&) TWenn die Treftern, obec Dasjenige,
“toas beim Keltecn juciiPbleibe, mit etwas wes
nigem TWaffer begoffen wird, alsdann aber
wieder unter die Kelter Fommt und ausger
preft wird, fo gibts aud) nody einen weins
attigen Tranf. Man foll dief aber nur bes
niliyen, wenn nody in vem gefelterten Dbfte
wtel @afr juribgeblieoen ift.

6) Der ausgeprere Voft wirp in Ges
fifle jur Gibrung eingefillr, Dec Wein
ftoft beim Gdbren Alles aus, was ihm une
tauglidy ift.  Die Stelle, wo er gdbhrt, muf
cine mittelmdfige Temperatue Haven, und
‘oeder pu talt nod) ju watm fepn.  Gin' res
nee, nidht dumpfijer und frifchper Kelles ift
baju. am Sditlicften.

7) Dady beenvigter Gdhrung, “wenn der
Wein nidyt mehe aufRdft, muf man view
TBoden Binter einander den Wein beftdndig
auffiillen und den Spund wobl umachen.
2uft, welde Gber dem Toein fteht, ift dems
felben dufecft nacheheilig, und wird oft Ues
fache, dag decfelbe ju Effig oder doch fchaal wird,

Sollte aber ver Aepfelroein von lauter
Keenobft, weldyes nidyt veredelt gewefen ift,
gemadyt fepn, fo fann man Ddenfelben bald
nadhy ver Gdfrung auf andere Fiffer bringen.

und war ibe treuer Berather, woburdy ex bann auf wabre
apoftlifhe Urt vielen Tenfthen Alles ward. SRt
eblen Menfdenticbe und Belaligheit verbond ex inen uns
emtiuten B n untorcitung Date, e om anvrtrut
aren. Gt beg ) nidt mit bem Unteridte, den e
mmm@ bt [\mhnn tebrte audy ju oufe, und
e bie Glieder feines Gemeinde dabin, bap fie mit iy
ey smmm unb Sdwicriateiten gu igm famen. Gr batte
eih_innebmendes Betragen geaen Dicjenigen , bie ¢x [or
eedlichgeinnt bielt, und

fdoffen, bag fie feiten beleivigten, @ fand, bag ¢6 leidye

einer |

ter fen, bem taficc vorjubeuaen, alé cf abjulegen: bie
Sugend jue Tugend ju bilden, ai bie bifen Gewobnteis
ten der Atten gu andeen.  Ge wendete daber febr vick Beit
barauf, bie fungen Gemitoer in feiner Gemeinbe pu bes
bt o i tafnen in Uomifenfic fine PRGe ot

e Religion mit ibre
bicfes Bcben
cine befdndige Statficyt aut bag Kiinftige nepmen follten,
G fudte alen geictiden teiiteten ante fenen G
meinden vorjubeugen s fein Borbaus war oft gedranat vok
von Eeutem, bie {rer Srvcigteen batber gu ipm tamen.
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38) Da bhier die Abficht ift, nur fo viel
aujugeben, als in der Hauptfadye jur Bereis
g emes Obftweins ju eigenem Gebraudye
ubthig ift, fo darf hier nidye erwdhnt tecden,
durdy welcbe Mitcel man tem Weine einen
fremten Gefdmal und eine {hdaere Farbe
gibt. — Man fucbe nur, wo mdglich, Fifs
fec ju beommen, worauf beteits Tein ges
Tegen hat.  Sollte auf einem Faffe der Wein
einen @beln Gefdhmat annehmen, o muf e
feeilich auf ein anderes ebenfalls juvor jubes
veitetes Gaf abgejogen werden; am Beften
auf ein foldes, in welyem nod) die Hefen
von unverdorbenem Aepfelweine find. — Diefe
Qubereitung der Fiffer befteht in nicyts An:
betm, als daf man 1 foth Ulaun mit 4
Rotl) Weinhefenbranntwein und § Loth Schwes
fel @ber Koblen in einem irdenen Gefiffe
jeridmelien (GGt, darin meue Reinwandlipp:
den cintaudyt, unb ehe die Mifchung extals
tet, biefe Loppdien mit einem Pulver von
jerfoffenen Mustatenniffen und andeem Ge:
wiite beftreuet, — Che man den Wein anf
bie Faffer jieht, werden diefelben mic diefen
Ldppdien Pury juvor aufgebramnt. Wer erft
im Kleinen den Anfang madye, fih Aepfls
Wein ju bereiten, wicd (eicht mit den bris
gen Handgrifen dabei befannt werden, und
bald einen Wein br;mm lernen, welder oft

bem 408
werden fann,

9) Bon Stachelbeeren fann man ebenfalls
einen fehr teinfbaren Wein machen, wenn
man Diefelben auspreft, Stach einigen Tas
gen geven fie exft Saft, und jwar fo reidy
lid), da man nicht weniger Saft dem Mafe

rad) echdlt, als man Stachelbeerea ausge:
preft hat. Otadydem diefer Wein 6 Wodhen
auf cinem Fdfaben gelegen, dana auf Bous
teillen abgejogen ; und endlich wieder 6 Wos
@en im Kellee, im Sande gelegen bat, ift
er trintbar. Diefer Wein gewinnt fbrigens
nod) dadurd), wean man die Trefier mit einem
Behutheile Aepfelmoft nodhmals durchpeeft.
Wohlfeiler Rivfch: und Johannigbeerwein
fitr edermaun, vorgighc) fiiv den ftark
acbeitenden Biirger und Landmann.

@s merden 20 Pfund fdhmwarge Siifis
ticfdhen, 20 Prund Fleine Sauerficfhen und

~eben fo viel halb weifie und halb rothe Sor

harnigbecren, atfo bechaupt 60 Pfund, mit
Guielen und Kernen in einem Gefaffe jers
quetfde.  Alsdann werden 15 Maf rceife
fdwarye Wachholderbeeren in 4 bis 5 Maf
Waffer mit 4 oder Pfund Honig gefoce,
um die TBachholderbeeren u einer farfen
Gdheung ju bringen. It die Gldbrung ers
folgt, fo gieBt man biefes TWachholderdefolt
mit bem Obfifafte in ein Faf von 6 Uufer,
ciibre die Maffe in 24 Siunden 3 bis 4
Mat tdglicy um, fide das Faf vollends mie
Maffer an, gieht noch & Maf guten Brannt:
oein hingu und verfpundet es. Je Eleiner das
$af fiie die angegebene Porrion ift, defto fdes
fer und wolifdymefender wird diefer Dbftoein,

Ungehenrer Nufbaum.
Bet dem Dorfe Kiturifi in Krimm fteht
ein ungeheurer Nufbaum, ber tn guten Jahren
80 bis 120,000 Miiffe liefect,

@eine gafifecie Lebensart war bie Berunbderung ber gans
BN @egend.  Gr pirsraudite in feiner poushaltung alle
vicriebn Tage 10 Sceffel Korn, fiinf Scheffel Matg und

und Reifende
Sever, ber tam,
mac wiltsmmen, unbd (19 fiv {hre Thiere ward fo gut
ef0Fgt, Daf man im Gcherie yu fagen pilegt: wenn ein
Prerd in icdend cince Gegend bes Landes follte lodgelafs
fen werden, fo wlede o6 geraden Weges qu dem Predis
er von Boughton auten, Gr gab fidy victe DRiife, bie

Wmftinbe feiner Radborn gu exforfdben, damit nidt dem
Leidenden, dec aus allyu grobes Befeidenseit feine tage
nidyt befannt werden Laffen voollte, Vie {hm pugevadste Diffe
entginge.  Dasicniae elo ilt er am Befen angelegt,
wedges Gmfiakiit befeverte, @ined feiner groften Beignd:
gen war, frinem orbeitfamen Kadbar den Beetuft wieber
§u_eclejen, den ¢c gelitten batte, damit ¢c nicht unter bee
Eaft besfelben extiegen midte; om Biesten nabm er iy
foldye emfigen Zcmen an, die faste Gamilie batten, bie
ibn bann audy allcyelt willfigrig und feeiachiy fanden,
wenn fie ipren Rindern in ber Melt fosthelfen wokten,
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Surgweil am Greva:-Tifd.

Der beliimmerte Gatte.

Gine Frau lag an einem beftigen Fieer fhrer
barniever.  Jhr Gatte fland troftlos bei iprem Krans
Eenbette, und vergof Thrdnen bes Schmeryes. e
e bie in der Gegend beriipmtefien Aerste Fommen,
und bat fie, alle ipre Krdfte aufpubieten, um fie
wiever bersuftellen. 3u ves Gatten grofter Freuve ge-
nad fie wiever, Giner ber Aeryte vieth ihr aber an,
jur Ader 3u loffen, fobald fie wieder Krdfte befige.
1 Diefed foll piinktlich gefchehen !/ entgegnete ipr Gatte.
Tun wurde ver Tag sum Averlaffen beftimme. Da aber
in dem Dorfe, in welchem fie wobnten, fich Eein Babdee
Befand, fo war bie Frau gendtigt, nad M. ju geberts
Diefer Ort fiegt eine hatbe Stunve weit entfernt von
ibrer Gemeinde, getrennt durdy einen fhiffeeichen Flug.
13 Fann dich nicht allein gepen laffen ! fagte yu igr
der gértlihe Gatte; ,,benn du Esnnteftauf vem Schiffe
eidyt ben Scroinbet befommen. Unm biefed gu verhiis
ten, will ich dich begleiten””  Die Frau nahm dieferr
Antrag febr gerne an, und fie traten ihre Reifean. AG
fie in des Baders Haus anfanen, hie§ man fie herylidy
willfommen. Der Baver war eben abwefend. Seine
Hausgenoffen fagten aber, ba er bald Heim fommen
yoerde.  Unterdeffen lie§ ber Gatte eine-Halbe rothen
eines nach der andern Eommen, und trank tapfer auf
bie Gefundheit feiner Theueriten. Der Baber fam nun
ingvoifchen an, undnahm die Operationvor. Der Gatte
faff- beim Rifche bei einem gefiiliten Glafe. Das Blut
felner Gattin fprizte empor. Gr fab diefe ihm gany
neue Gricheinung, und fan mit bem Glafeundmitver
Bouteille gerdufcvoll unter ven Fifch. Mit Beherst:
feit, wie Juditf, fprang bie blutvergicGende Frau von
vem Stuble auf, unbd eilte ju ihrem in der Dhnmadyt
liegenben Gatten. Sie ergriff feine Nafe, und fhiittelte
ifn- eftig bei derfeiben. TWaihrend der Baver befcf:
tiget war, ben Arm ber Frau yu verbinden, erbielt
ber Gatte bas verlorne Bewufitfepn wicder. Diefe
Sjene, Seuge von biefes Manngs Schwdiche, endigte
wtit einem lauten, allgemeinen Geldchter. .

Die Freude bei der erfien Baumfrudt.
Sd) fabe cin Biumden erjogen,
Und Freuden gewdbhrte es mirs
Die Bweige voll Friichte fich bogen,
Berbreitend ven Duft im Revier.

Foft tdglich jum Biumden idy cilte,
Bewundernd . bie wadifende Frudt,
Und gerne bei ipm iy verweilte,
Bu pflegen €8 babe gefuchts

it grofem Berlangen ‘icy febnte
Mich froh nacy der erbfttichen Beit.

Ans Baumden midy Sfters iy lehnte,
Bon Teauee und Kummer befreit.

Am Tage ber feslicven Grne

Gifreuend jum Biumdpen & gings
Auf's Rewe gu [Gigen icy lernte

Die Frudt, vie om Jweige {dhdn Hing.

Begierig die Hande ic) frelte

Nady prangenden Aepfeln iy ausy
Und fie i bie Tafche id) flelte,

nd freudig fie bradyte nacy Hauds

Bovteefflicy vie Sdfte mir fdmeben
Bon diefer erquitenden Frudyt;
Sm Wonnegenufe gu nefen
Rein Gptter mich batte gefucht.

Belch Bonne, ein Béumden gu fehen,
it Wflihen Friichten gefcymilte!
Die Dilfte ven Pllanger ummehen,
Und diefer fidy fihlet begliitt.

Drum fammelt und legef die Kerne
Des Sbftes in Garten binein!
MBie werbet IJbr freudig und geme
Beim fprofienven Baumden dann fepn!
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